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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA.
ESPERAMOS QUE SE AJUSTE A SUS NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO.

ADVERTENCIA

POR FAVOR, LEA LAS INSTRUCCIONES DE USO DETENIDAMENTE ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO.
GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA CONSULTAS FUTURAS.

DESCRIPCION

0NV A WN =

. Tapén

. Tapa de la batidora

. Cierre de la tapa de la batidora
. Accesorio para batir

Paleta de remover

. Cuchilla

. Cesta de vapor

. Recipiente

9. Cable de alimentacién

10.
11.
12.
13.
14.
15.

Interruptor principal

Unidad base

Pantalla de visualizacion

Espatula

Vaso medidor

Cierre de la cesta de coccién al vapor

profunda

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.
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Cesta de coccién al vapor profunda
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Tapa para la cesta de coccién al vapor
Eje motriz

Cortadora de alimentos

Cierre de la tapa del procesador de alimentos
Tapa del procesador de alimentos
Empujador

Receta automética

Programas automaticos

Coccién manual
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Clasificacion de las recetas

Filtros de clasificacién

Botdn de busqueda

31.
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Recetas en linea
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Descargar aplicacion
Actualizacién de recetas



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion esta dafiado, el fabri-
cante, su agente de asistencia técnica u otras
personas con una cualificacion equivalente de-
beran sustituirlo para evitar riesgos. Respete los
tiempos de funcionamiento de los accesorios in-
dicados en sus correspondientes secciones del
presente manual. Proceda conforme a la seccion
de mantenimiento y limpieza del presente manual
para la limpieza. Advertencia: jposibles lesiones
por mal uso! Tenga cuidado al manipular las cu-
chillas afiladas al vaciar el recipiente y durante la
limpieza. Tenga cuidado en caso de que se vierta
liquido caliente en la batidora, ya que puede ser
expulsado del electrodomeéstico debido a una eva-
poracion repentina. Desconecte siempre la bati-
dora de la red de suministro eléctrico si se deja
desatendida y antes de montarla, desmontarla o
limpiarla. Apague el aparato y desconéctelo de la
red de suministro eléctrico antes de cambiar los
accesorios o de tocar las piezas que se mueven
durante el uso. Los nifios no deben utilizar este
electrodomeéstico. Mantenga el aparato y su ca-
ble de alimentacion fuera del alcance de los nifios.
Las personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o con falta de experiencia y
conocimientos, pueden utilizar los aparatos si se
encuentran bajo supervisién o se les ha propor-
cionado instrucciones acerca del uso del aparato
de forma sequra, asi como haber comprendido los
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peligros que conlleva su uso. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Para garantizar el efecto de
sellado de la cuchilla de mezcla, por favor no deje
gue esta funcione sin carga. Este aparato esta des-
tinado para uso doméstico y no esta previsto que
se utilice en aplicaciones como:
- zonas de cocina del personal en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo;
- casas de campo;
- hoteles, moteles y otros entornos de tipo resi-
dencial;
- entornos de tipo bed and breakfast (alojamiento
y desayuno).
El aparato no debe sumergirse. Nunca sumerja el
aparato principal en agua o en cualquier otro li-
quido, ni lo enjuague bajo el grifo. Utilice solo un
pafio humedo para limpiar el aparato.
& Las superficies se pueden calentar durante el
uso. Evite cualquier tipo de derrame en el co-
nector. La superficie del elemento calefactor esta
sujeta a calor residual después de su uso.
PRECAUCION: A fin de evitar un peligro debido
al reajuste involuntario del corte térmico, este
aparato no debe ser alimentado a través de un
dispositivo de conmutacion externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que
se encienda y apague regularmente por parte
de la compaiiia eléctrica. PRECAUCION: Asegu-
rese de que el aparato esté apagado antes de
retirarlo de su soporte.
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Este aparato esta destinado a utilizarse a una alti-
tud maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato se ha disefiado para uso doméstico y no deberia utilizarse, bajo ninguna circunstancia,
para un uso comercial o industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto
anulard la garantia. Antes de conectar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo
corresponde al voltaje de la red local. El cable de alimentacién no debe estar enredado ni enrollado
alrededor del aparato durante su uso. No utilice el aparato ni lo conecte o desconecte de la red de
suministro eléctrico con las manos o los pies mojados. No tire del cable de alimentacion para des-
enchufar el aparato ni lo utilice como asa. Nunca utilice accesorios de piezas de otros fabricantes.
Su garantia quedard invalidada si utiliza dichos accesorios o piezas. Limpie a fondo las piezas que
entren en contacto con los alimentos antes de usar el aparato por primera vez. Coloque siempre el
aparato principal sobre una superficie plana, seca y limpia. Nunca deje que el aparato funcione sin
supervision. La espatula solo se usa para retirar la comida del recipiente. No la utilice mientras la
cuchilla esté en funcionamiento. Cuando proceses comida caliente (a temperaturas superiores a 60
°C) no toque el tapdn con las manos. Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en
caso de que se produzca cualquier averia o dafio y pédngase en contacto con un servicio de asistencia
técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado
del servicio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar reparaciones o intervenciones en
el aparato. B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ninglin dafio que se pueda ocasionar a per-
sonas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

INSTALACION
EL RECIPIENTE
La capacidad méxima del recipiente es de 4,5 litros. {No procese comida de mas de 3 litros!
& iPrecaucion! Logo de «Superficie caliente» marcado en el recipiente: Indica que el arti-
culo marcado puede estar caliente y no debe tocarse sin tomar precauciones.

ANTES DE USAR EL APARATO

Coloque el eje motriz correctamente fijado en la jarra (Fig.C). Inserte la jarra en la unidad principal y
presione firmemente hacia abajo para fijarla en su lugar. El indicador «<Max.» debe estar en la parte
trasera (Fig. D). Elija diferentes accesorios para diferentes propdésitos de coccién (Fig.E). Afiada los
ingredientes o el agua a la jarra (Fig.F). Si necesita utilizar el procesador de alimentos, coloque la tapa
del procesador de alimentos y pase los ingredientes directamente por el dispensador de alimentos.
Coloque la tapa de la batidora, la tapa del procesador de alimentos o de la cesta de coccién al vapor
(Fig.G). Tenga en cuenta que el aparato no funcionara si la tapa no esta colocada correctamente y
mostrara un aviso en pantalla para que deje la tapa colocada. Enchufe el cable de alimentacién a la
base principal y enciéndalo (Fig.H).

LISTA DE ACCESORIOS

Puede utilizar este aparato como robot de cocina, procesador de alimentos y cocina al vapor (Fig. A).
Este aparato incluye diferentes accesorios para diferentes propdsitos de coccidn (Fig B). Puede elegir
entre:

11



Accesorio

Propésito de coccion

Montaje

Accesorio para
batir

Para emulsionar y preparar
salsas.

Para acoplar el batidor basta
con insertarlo directamente
en el eje motriz de la jarra

Para hacer sopas, amasar o

Para acoplar la paleta de

AN remover los ingredientes para remover basta con insertarla
> | raleta de remover 9 P ; . .
} que no se peguen a la base al directamente en el eje motriz
- cocinar con temperatura delajarra
. . . Para acoplar la cuchilla basta
i\ . Para picar, triturar hielo y rallar ' acop :
S Cuchilla : con insertarla directamente en
- o los alimentos.

el eje motriz de la jarra

Cesta de vapor

Para cocinar recetas al vapor

Para acoplar la cesta de vapor
basta con insertarla direc-
tamente en el interior de la
jarra. Para retirarla, utilice la
pestafia de la parte inferior de
la espétula introduciéndola en
el mango metalico de la cesta
de vapory tirando suavemen-
te hacia arriba. Ten cuidado,
ya que estara caliente.

Espatula

Para bajar los ingredientes de
las paredes del recipiente y
sacar la cesta de vapor (Fig. J)

N/A

Cesta de coccién al
vapor profunda

Para cocer los ingredientes al
vapor a dos alturas. Se puede
utilizar mientras se cocinan los
ingredientes en el recipiente,
aprovechando el vapor que
genera.

Para colocar la cesta de coc-
cion al vapor profunda, retire
primero la tapa de la batidora.
A continuacién, coloque la
cesta de coccién al vapor
profunda haciendo coincidir
las pestafias laterales con

las asas. Se habra colocado co-
rrectamente cuando escuche
un «clic». Si desea cocinar a
dos alturas, coloque la cesta
de coccién al vapor poco pro-
funda justo encima de la cesta
de coccién al vapor profunda.

Procesador de

Para cortar, picar, moler y mez-
clar los ingredientes. La cor-
tadora de alimentos tiene dos
lados diferentes disefiados para

Para acoplar la cortadora de
alimentos, primero hay que
introducir el accesorio del

eje motriz y después la tapa

=) alimentos . o 9 .
w diversos propdsitos de coccion, | del procesador de alimentos.
€ i_;,/ y se puede cambiar entre ellos | Utilice el empujador para
e a su conveniencia introducir los ingredientes.
Para acoplar el accesorio
Accesorio eje Para ensamblar la cortadora de | del eje motriz, sélo hay que
motriz alimentos introducirlo directamente en
el interior de la jarra.
| e
. Para medir liquidos de hasta
Vaso medidor q N/A
L 30ml

12




Todos los accesorios, asi como el recipiente, pueden lavarse en el lavavajillas (Fig. I).

COMO USAR EL PRODUCTO

MENU DE INICIO DE LA IU

Este aparato le permite acceder a diferentes tipos de coccién gracias a su polivalencia. Puede se-
leccionar entre recetas interactivas guiadas paso a paso, cocciéon manual, funciones automaticas o
descargar nuevas recetas y actualizaciones mediante la conexiédn Wi-Fi de la nube de datos. (Fig. K)

RECETA AUTOMATICA

Pulse el botén de «Recetas automaticas» de la pantalla del menu de inicio (25) Deslice la pantalla o
gire el botén regulador para ver todas las recetas. También puede buscar alfabéticamente la receta
deseada haciendo clic en el icono «A-Z», buscar por palabra especifica una receta haciendo clicen la
lupa o buscar recetas por tipo haciendo clic en el icono de clasificacién (Fig. L).

Puedes encontrar nuevas recetas haciendo clic en “Recetas en linea”. Desde alli, puede seleccionar
las recetas que desea descargar y luego presionar el icono “Descargar”.

El aparato permite guardar las recetas favoritas y acceder al historial de recetas cocinadas pulsando
el menu de 3 lineas.

Después de hacer su eleccidn, la pantalla le mostrara toda la informacién de la receta. Puede con-
sultar la lista de ingredientes, la descripcion de la coccidn y la lista de accesorios necesarios. Pulse el
icono de «<Empezar a cocinar» para iniciar la receta interactiva. (Fig. M)

COCCION MANUAL
Pulse el botén de «Coccién manual» de la pantalla del menu de inicio. La pantalla mostrara la opcién
de ajustar la temperatura, el tiempo, la velocidad y la direccién (izquierda y derecha). (Fig. N)

Ajustes Min. Max.

Temperatura 0°C 130°C
Tiempo 1 minuto 1 hora y 30 minutos
Velocidad (sin temperatura) 0 12
Velocidad (con temperatura) 0 3

Una vez finalizado el ajuste, pulse «Iniciar» y el aparato se pondrd en marcha. Una vez iniciado el pro-
ceso de coccidn, la pantalla mostrara la temperatura actual de los alimentos del aparato en funcio-
namiento. El icono de la pantalla cambiara a «Pausa». Puede cambiar estos parametros en cualquier
momento sin detener el aparato. Pulse el icono «Pausa» si desea detener el aparato, cambiar alguno
de los pardametros y continuar la coccién. Pulse «Detener» para detener el aparato definitivamente.

PROGRAMAS AUTOMATICOS

Pulse el botén de «Programas automaticos» de la pantalla del menu de inicio. Puede seleccionar
entre 15 funciones preestablecidas para diferentes propdsitos de coccién (Fig.O)
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. Intervalo de Rango de Rango de
Foto Funcion . . Otros
temperatura tiempo velocidad
0-12 (sin tem-
0-90 minutos peratura)
Coccién (velocidad 0-6) | 0-3 (con tem- Derecha o
manual 0-130°C 0-10 minutos peratura) izquierda (Giro
(velocidad 0-3 (Giro inverso)
7-12) inverso)
Max. 5 kg
Escama N/A N/A N/A Intervalo de
19
Detiene el
funcionamien-
. to tras alcanzar Pergcha °
Hervir 100°C | 0-1 izquierda (Giro
a temperatura -
inverso)
del agua prees-
tablecida
Picar 0°C 1Q segundos 4 1412 S.ollo la direc-
minutos) cioén correcta
Derecha o
Cocciénlenta | 37-95°C 0-8 horas 1 izquierda (Giro
inverso)
Amasar | 0-37°C 2-4minutos | 1-3 solo la direc-
cioén correcta
)EEJ:/('\;I :drlg_/ Derecha o
Vapor - {rep 1-60 minutos 0-3 izquierda (Giro
sentado con el .
: inverso)
icono de llama)
Procesador de o 10 segundos - Solo la direc-
- 0°C : 4-6 -
alimentos 1 minuto cion correcta
Mantenga pul-
sado el botén;
después de
un segundo
el aparato
comenzara a .
girar durante . El aclp se
Turbo N/A 3 segundos. Ve!o_adad repetird hasta
. maxima que suelte el
Después de 3 boté
otén
segundos, se
parara durante
1segundoy
volvera a girar
durante otros
3 segundos
Coccién del Solo direccién
arroz 100°C 0-40 minutos 1 a laizquierda

(Giro inverso)




30 segundos - Solo la direc-

Emulsionar 0-37°C h ot
10 minutos cion correcta

Solo la direc-

Puree (puré) 0°C 0-2 minutos 8 L,
cion correcta

Solo direccién
Asar 0-130°C 0-14 minutos 1 a la izquierda
(Giro inverso)

Smoothie o . Solo la direc-
(Batido) 0°C 0-2 minutos 10 cién correcta

Solo direccion
40-85°C 0-12 horas 1 a la izquierda
(Giro inverso)

Coccién al
vacio

DESCARGAR NUEVAS RECETAS

Presione “Descargar nuevas recetas” ubicado en el menu de la interfaz de usuario de inicio para bus-
car si hay alguna actualizacién de nuevas recetas. Desde alli, descargara todo el paquete de recetas
presionando el icono “Descargar”.

Sino desea descargar todo el paquete, también puede encontrar nuevas recetas en el menu “Recetas
automaticas” haciendo clic en “Recetas en linea”. Desde alli, puede seleccionar las recetas que desea
descargar y luego presionar el icono “Descargar”.

CONFIGURACION EN LA BARRA DE MENU SUPERIOR

Iniciar sesion: Registrese para disfrutar de una experiencia completa con su robot.
Wi-Fi: acceda a este ajuste para conectar el robot de cocina a su red Wi-Fi. Se requiere una cone-
xion Wi-Fi para descargar o actualizar recetas. Una vez que las recetas se descargan en su robot, ya
no necesita estar conectado a Wi-Fi para cocinar sus platos favoritos.

Notificaciones: Manténgase al dia de las Ultimas noticias sobre su robot.

Ajustes: Acceda a esta seccion para ver su historial de recetas, consultar su lista de recetas favo-
ritas, acceder a consejos Utiles y orientacién sobre la funcionalidad de su robot (Fig. P) y gestionar
los ajustes del robot. Aqui puede cambiar el idioma, conectarse a Wi-Fi, ajustar el brillo, entrar en su
cuenta de usuario, restablecer los ajustes de fabrica, comprobar la versién de software de su robot
o descargar la aplicacion movil. (Fig. Q)

LIMPIEZA

1. Antes de limpiar el aparato, apaguelo y retire el enchufe de la toma de corriente.

2. Desenrosque el anillo del tornillo y retire todas las piezas del accesorio.

3. Todos los accesorios y el recipiente se pueden limpiar en el lavavajillas.

4. Mientras use el aparato, mantenga siempre limpios y secos los pines de contacto del fondo del
recipiente. jLimpie los pines de contacto del fondo del recipiente con un pafio seco!

5. Nunca utilice objetos puntiagudos o afilados para la limpieza, ya que esto puede dafiar las partes
funcionales o afectar a la seguridad del aparato.

6. jLa cuchilla estd muy afilada! jManipulela con cuidado!

7. Lave todas las piezas en agua caliente y jabon. Limpielas inmediatamente después de utilizarlas.
Aclarelas con agua caliente y séquelas inmediatamente.

8. Le aconsejamos lubricar la cuchilla con un poco de aceite vegetal.

9. jLimpie el aparato principal solo con un pafio suave y hUmedo!
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10. FUNCION DE LIMPIEZA AUTOMATICA: Si el recipiente y la cuchilla resultan dificiles de limpiar, pue-
de verter un poco de agua caliente con jabdn en el recipiente y hacer funcionar el aparato a velocidad
1 durante unos segundos.

11. Cuando haya marcas de quemaduras en el fondo de la jarra de la licuadora, ponga un poco de
acido citrico o limones en agua, caliéntelo 5 minutos y luego retire las marcas de quemaduras con la
ayuda de una bayeta.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los aparatos eléctricos
E y electrénicos, conocidos como RAEE (residuos de aparatos eléctricos y electrénicos), que
establece el marco legal aplicable en la Unién Europea para la eliminacién y reutilizacién de
BN o5 residuos de aparatos eléctricos y electrénicos. No tire el producto a la basura. Llévelo al
centro de recogida de residuos eléctricos y electrénicos mas cercano.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

c € B&B TRENDS SL. declara por la presente que este robot de cocina, modelo Totalchef RK10,
cumple con la Directiva 2014/53/UE sobre equipos radioeléctricos.

El texto completo de la declaracién de conformidad de la UE esta disponible en la siguiente direccién

de Internet: www.ufesa.es

La informacion relacionada con el consumo de energia en los modos desactivado y preparado, asi como en

el modo preparado en red del aparato de acuerdo con el Reglamento (UE) 2023/826 se puede encontrar en
el siguiente enlace: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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PORTUGUES

AGRADECEMOS A SUA PREFERENCIA PELA UFESA.
ESPERAMOS QUE O DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPECTATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENGAO AS INSTRUGOES DE UTILIZAGAO ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO. GUARDE ES-
TAS INSTRUCOES NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESC RICAO 30. Botdo de Pesquisa

1. Tampa do copo 31. Receitas online

2. Tampa do liquidificador 32. Conta de utilizador

3. Vedante da tampa do liquidificador 33. WiFi

4. Batedor 34. NotificacBes

5. P4 para mexer 35. Descarregar receitas
6.Lamina 36. Lista de ingredientes

7. Cesto de cozedura a vapor 37. Descricdo da receita

8. Recipiente 38. Lista de acessorios

9. Cabo de alimentacdo 39. Turbo

10. Botdo principal 40. Peso

11. Unidade base 41. Regulagdo de temperatura
12. Ecra dos indicadores 42. Repor a predefinicdo

13. Espétula 43. Configuragdo do tempo
14. Copo de medicdo 44. Configuragdo de velocidade
15. Vedante do cesto vaporizador fundo 45. Botdo iniciar

16. Cesto vaporizador fundo 46. Configuragdo da direcdo
17. Bandeja de cesto vaporizador 47. Definicao

18. Tampa para o cesto vaporizador 48. Historico de cozinhados
19. Eixo de transmissao 49. Receitas favoritas

20. Cortador do processador de alimentos 50. Configuragdes do robd

21. Vedante para a tampa do processador de 51. Ajuda (FAQ)

alimentos 52. Politica de privacidade

22. Tampa do processador de alimentos 53.Idioma

23. Empurrador 54. WiFi

24. Receitas automaticas 55. Brilho

25. Programas automaticos 56. Conta de utilizador

26. Cozinhar manualmente 57. Restaurar as defini¢des de fabrica
27. Descarregar novas receitas 58. Sobre

28. Classificagdo de receitas 59. Descarregar aplicagdo

29. Filtros de ordenacgado 60. Atualizagdo das receitas
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substitui-
do pelo fabricante, pelo respetivo agente de ser-
vVicos ou por pessoal igualmente qualificado, de
modo a evitar riscos. Respeite o tempo de funcio-
namento dos acessorios, indicado nas suas sec¢des
especificas do manual. Para limpar, proceda de
acordo com a sec¢do de manutencao e limpeza
deste manual. Aviso: a utilizacao incorreta pode
causar ferimentos! Tenha cuidado ao manusear
as laminas de corte afiadas, quando esvaziar o re-
cipiente e durante a limpeza. Tenha cuidado se ti-
ver deitado liquidos quentes no liquidificador, pois
estes podem ser ejetados do aparelho devido a
uma evaporacao repentina. Desligue sempre o li-
quidificador da tomada se estiver sem vigilancia
e antes de o montar, desmontar ou limpar. Des-
ligue o aparelho e tire-o da tomada antes de tro-
car acessorios ou de tocar nalguma peca que se
mova durante a utilizacdo. Este aparelho ndo deve
ser utilizado por criancas. Mantenha o aparelho e
o respetivo cabo fora do alcance de criancas. Os
aparelhos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das, ou falta de experiéncia ou conhecimento,
sob supervisao ou se lhes tiverem sido dadas ins-
trucdes relativas a utilizacdo do aparelho de forma
segura e se entenderem os perigos envolvidos. As
criancas ndao devem brincar com o aparelho. Para
garantir o efeito selante da lamina do liquidifica-

18



dor, ndo a coloque a trabalhar sem nada.

Este aparelho é apenas para utilizacdo doméstica

e nao foi concebido para ser utilizado em:

- areas da copa de funcionarios em lojas, escrito-

rios e outros ambientes de trabalho;

- quintas agricolas;

- hotéis, motéis e outros ambientes residenciais;

- ambientes de alojamento e pequeno-almoco.

O aparelho nao deve ser submergido. Nunca mer-

gulhe o aparelho em agua ou outro liquido, nem

o coloque sob agua corrente. Utilize apenas um

pano humido para limpar o aparelho.

& As superficies podem ficar quentes durante a
utilizacao. Evite derrames no conector. A su-

perficie do elemento de aquecimento esta sujeita

a um aquecimento residual apos a sua utilizacao.

CUIDADO: De forma a evitar acidentes relacio-

nados com a redefinicdao inadvertida do corte

térmico, este aparelho nao deve ser alimenta-

do por um dispositivo de comutacao externo,

como um temporizador, ou ligado a um circui-

to que seja frequentemente ligado e desligado

pelo utilitario. CUIDADO: Certifique-se de que

o aparelho esta desligado antes de retira-lo do

suporte.

Este aparelho esta preparado para ser utilizado a uma

altitude maxima de 2000 m acima do nivel do mar.
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AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se a uso doméstico e nunca devera ser utilizado em aplicagdes comerciais ou
industriais, em qualquer circunstancia. A utilizag¢do incorreta ou 0 manuseamento incorreto do pro-
duto resultardo na anulacdo da garantia. Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde
as principais voltagens locais antes de ligar o aparelho. O cabo de alimentagdo ndo deve estar enro-
lado ou emaranhado a volta do produto durante a utilizagdo. N&do utilize o aparelho, nem o ligue ou
desligue da corrente elétrica com as maos e/ou os pés molhados. Ndo puxe o cabo de ligagdo para o
desligar ou utilizar como pega. Nunca utilize acessérios ou pecas de outros fabricantes. A utilizagdo
de acessdrios de outros fabricantes ira invalidar a sua garantia. Limpe bem as pecas que estardo
em contacto com os alimentos antes de utilizar o seu aparelho pela primeira vez. Coloque sempre o
aparelho principal sobre uma superficie lisa, seca e limpa. Nunca deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia. A espatula apenas deve ser utilizada para retirar os alimentos do recipiente. Ndo a utilize
enquanto a lamina estiver em funcionamento. Ao processar alimentos quente (a temperaturas supe-
riores a 60 °C) ndo toque no copo. Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto
da corrente elétrica e contacte um servigo de assisténcia técnica oficial. De maneira a evitar possiveis
situacdes de risco, ndo abra o aparelho. As reparagdes ou intervengdes a efetuar no aparelho apenas
podem ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado do servigo técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. ndo se responsabiliza por quaisquer danos que possam ser provocados a pes-
soas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

INSTALACAO
O RECIPIENTE c
A capacidade maxima do recipiente é de 4,5 litros. Ndo processe alimentos com volume supe-
& rior a 3 litros! Atengao! Logétipo “Superficie quente” assinalado no recipiente: Para indicar
que o artigo assinalado pode estar quente e ndo deve tocado sem as devidas precaucdes!

INSTALAGAO ANTES DA UTILIZACAO

Encaixe o eixo de transmissdo corretamente no copo (Fig. C). Insira o copo na unidade principal e
pressione com firmeza para o fixar no lugar. Preste aten¢do, o indicador “max.” deve estar na parte
de tras (Fig. C). Escolha diferentes acessérios para diferentes finalidades de cozinha (Fig. E). Adicione
os ingredientes ou agua ao copo (Fig. F). Se precisar de utilizar o processador de alimentos, fixe a
tampa do processador de alimentos e coloque os ingredientes diretamente através do dispensador
de alimentos. Fixe a tampa do liquidificador, tampa do processador de alimentos ou vaporizador
(Fig. G). O aparelho ndo funcionara se a tampa ndo estiver corretamente colocada e apresentard um
aviso no visor para deixar a tampa colocada. Encaixe o cabo de alimentag¢do na base principal e ligue
o aparelho (Fig. H).

LISTA DE ACESSORIOS

Vocé pode usar este aparelho como um rob6 de cozinha, processador de alimentos e vaporizador
(Fig. A). Este aparelho inclui diferentes acessoérios para diferentes finalidades de confecdo (Fig. B).
Pode escolher entre:
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Fotografia Acessorio Finalidade culinaria Montagem
) Para fixar a batedeira basta
Para emulsionar e preparar . h : .
Batedor inseri-la diretamente no eixo

molhos

de transmissdo do frasco.

P& para mexer

Para fazer sopa, amassar ou
mexer os ingredientes, para
que ndo se peguem a base ao
cozinhar a temperatura.

Para fixar a pa para mexer
basta inseri-la diretamente no
eixo de transmissdo do frasco.

Lamina

Para picar, triturar gelo e ralar
alimentos.

Para fixar a lamina basta
inseri-la diretamente no eixo
de transmissdo do frasco.

Cesto de cozedura
a vapor

Para cozinhar receitas de vapor

Para fixar o cesto de cozedura
a vapor basta inseri-lo direta-
mente no interior do frasco.
Para remové-lo, use a aba

na parte inferior da espatula
inserindo-a na al¢a de metal
da cesta de vapor e puxando
suavemente para cima. Tenha
cuidado, pois estara quente.

Espétula

Para baixar os ingredientes das
paredes da taca e para retirar o
cesto de vapor (Fig. ))

N/A

Cesto vaporizador
fundo

Para cozinhar ingredientes a
duas alturas. Pode ser usado
enquanto cozinha ingredientes
no recipiente, tirando partido
do vapor gerado.

Para fixar o cesto vaporiza-
dor fundo, retire primeiro

a tampa do liquidificador.
Apbs isso, coloque o cesto
vaporizador fundo de forma a
fazer corresponder as patilhas
laterais com as pegas. O som
de um “clique” indica que foi
colocado corretamente. Se
pretender cozinhar a duas
alturas, coloque a bandeja do
cesto vaporizador logo acima
do cesto vaporizador fundo.

Processador de
alimentos

Para cortar, picar, triturar e mis-
turar ingredientes. O fatiador
do processador de alimentos
tem dois lados diferentes
projetados para varios fins de
cozimento, e vocé pode alternar
entre eles conforme sua conve-
niéncia

Para fixar o cortador do
processador de alimentos,
primeiro precisa de inserir o
acessorio do eixo de trans-
missdo e depois a tampa do
processador de alimentos.
Utilize o empurrador para
introduzir os ingredientes.

Acessorio do eixo
de transmissao

Para montar a fatiadora do
processador de alimentos

Para fixar o acessério do eixo
de transmissdo, basta inseri-lo
diretamente no interior do
frasco.

Copo de medicao

Para medir liquidos até 30ml

N/A
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Todos os acessoérios e o recipiente podem ser lavados numa maquina de lavar louca (Fig. I).

COMO UTILIZAR

MENU DE IU DE POSICAO INICIAL

Este aparelho permite-lhe aceder a diferentes tipos de cozedura para varias finalidades. Pode es-
colher entre receitas interativas guiadas passo a passo, cozedura manual, fun¢des automadticas ou
transferir novas receitas e atualiza¢8es utilizando uma ligacao WiFi para aceder aos dados da cloud.
(Fig. K)

RECEITAS AUTOMATICAS

Prima o botdo “Receitas automaticas” no ecrd a partir do menu inicial. Deslize o ecrd ou rode o
manipulo para ver todas as receitas. Também pode pesquisar alfabeticamente a receita pretendida
tocando no icone “A-Z", ou pesquisar uma receita por palavra especifica clicando na lupa ou pesqui-
sar receitas por tipo clicando no icone de gestdo de ordenagdo (Fig. L).

Vocé pode encontrar novas receitas clicando em “Receitas Online”. A partir dai, vocé pode selecionar
as receitas que deseja baixar e pressionar o icone “Download”.

O aparelho permite-lhe guardar receitas favoritas e aceder ao histérico das receitas cozinhadas cli-
cando no menu de 3 linhas.

Depois de efetuar a sua sele¢do, o ecra ird mostrar-lhe todos os dados das receitas. Pode consultar
a lista de ingredientes, a descri¢do da cozedura e a lista dos acessérios necessarios. Prima o icone
“Comecar a cozinhar” para iniciar a receita interativa. (Fig. M)

COZINHAR MANUALMENTE
Prima o botdo “Cozinhar manualmente” do ecrd do menu inicial. O ecra apresentara a opgao de defi-
nir a temperatura, o tempo, a velocidade e a direcdo (esquerda e direita). (Fig. N)

Definicao Min Max.

Temperatura 0°C 130°C
Tempo 1 minuto 1h 30 minutos
Velocidade (sem temperatura) 0 12
Velocidade (com temperatura) 0 3

Depois de terminadas as defini¢des, prima “Iniciar” e o aparelho comecara a funcionar. Assim que o
processo de confe¢do seja iniciado, o ecrd ird exibir a temperatura atual dos alimentos no aparelho
em funcionamento. O icone do ecrd ird mudar para “Pausa”. Pode alterar estes parametros a qualquer
momento sem ter de parar o aparelho. Prima o icone “Pausa” se pretender parar o aparelho, alterar
qualquer parametro e continuar a cozinhar. Prima “Parar” para parar definitivamente o aparelho.

PROGRAMAS AUTOMATICOS

Prima o botdo “Programas automadticos” no ecrd a partir do menu inicial. Vocé pode selecionar entre
15 fungdes predefinidas para diferentes finalidades de cozimento (Fig.O)
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Intervalo de

Intervalo de

Intervalo de

Fotografia Fungao temperaturas tempo velocidades Outros
0-90 minutos Ogét(jlrg)tem_
(velocidade P Direita ou
. 0-3 (con tem-
Cozinhar o 0-6) Esquerda
0-130°C . peratura) =
manualmente 0-10 minutos ) (rotagao
. 0-3 (Giro N
(velocidade inverso) inversa)
7-12)
Méximo 5Kg
Escala N/A N/A N/A Intervalo de
19
Terminar o tra-
balho depois Direita ou
Ferver 100°C de atingir a 0-1 Esque~rda
temperatura (rotagdo
de agua prede- inversa)
finida
Cortar 0°C 10 s_egundos a2 Apgnqs para
4 minutos a direita
Direita ou
cozinhar | 37 ggoc 0-8 horas 1 Esquerda
lentamente (rotagdo
inversa)
Amassadura | 0-37°C 2-4 minutos 1-3 Ap?na.‘s para
a direita
Baixo/Médio/Alto Direita ou
Vapor (reprclasentado 1-60 minutos 0-3 Esquefda
pelo icone de (rotagdo
fogo) inversa)
Processador o 10 segundos - Apenas para
) 0°C ) 4-6 s
de alimentos 1 minuto a direita
Mantenha o
botdo premido
e, apés um
segundo, o
botdo comeca
a rodar O ciclo repe-
Turbo N/A durante 3 se- Ve!o_adad te-se ?te que
gundos. Apés | maxima o botdo seja
3 segundos, libertado.
para durante
1 segundo e
volta a rodar
durante mais 3
segundos
Apenas para
Cozinhar arroz | 100°C 0-40 minutos 1 a esqu~erda
(rotagao
inversa)
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30 segundos - Apenas para

Emulsionar | 0-37°C 10 minutos a direita

Apenas para

Puree (Puré) | 0°C 0-2 minutos 8 o
a direita

Apenas para
a esquerda
(rotagao
inversa)

Assar 0-130°C 0-14 minutos 1

Smoothie o 5 Apenas para
(Batido) oc 0-2 minutos 10 a direita

Apenas para
a esquerda
(rotacao
inversa)

Sous vide 40-85°C 0-12 horas 1

DESCARREGAR NOVAS RECEITAS

Pressione “Baixar novas receitas” localizado no menu da interface do usudrio inicial para pesquisar
se ha alguma atualizacdo de novas receitas. A partir dai, vocé baixard todo o pacote de receitas pres-
sionando o icone “Download”.

Se vocé ndo deseja baixar todo o pacote, também pode encontrar novas receitas no menu “Receitas
Automaticas” clicando em “Receitas Online”. A partir dai, vocé pode selecionar as receitas que deseja
baixar e pressionar o icone “Download”.

CONFIGURACOES NA BARRA DE MENU SUPERIOR

Login: Registre-se para desfrutar de uma experiéncia completa com seu robd.

Wi-Fi: acesse esta configuracdo para conectar o robd da cozinha & sua rede Wi-Fi. E necesséaria
uma conexdo Wi-Fi para baixar ou atualizar receitas. Depois que as receitas sdo baixadas para o seu
robd, vocé ndo precisa mais estar conectado ao Wi-Fi para cozinhar seus pratos favoritos.

Notificagdes: Mantenha-se atualizado com as ultimas noticias sobre o seu robd.

Defini¢des: Aceda a esta seccdo para ver o seu histdrico de receitas, verificar a sua lista de recei-
tas favoritas, aceder a dicas e orienta¢des Uteis sobre a funcionalidade do seu robd (Fig. P) e gerir
as definicdes do robd. Aqui vocé pode alterar o idioma, conectar-se ao Wi-Fi, ajustar o brilho, entrar
na sua conta de usuario, redefinir as configuragdes de fabrica, verificar a versdo do software do seu
robd ou baixar o aplicativo mével. (Fig Q)

LIMPEZA

1. Antes de limpar o aparelho, desligue-o e retire a ficha da tomada.

2. Desenrosque o anel de rosca e retire todas as pecas do acessério.

3. Todos os acessoérios e o recipiente podem ser lavados na maquina de lavar loica.

4.Ao utilizar o aparelho, mantenha os pinos de contacto na parte inferior do recipiente sempre lim-
pos e secos! Limpe os pinos de contacto na parte inferior do recipiente com um pano seco.

5. Nunca utilize objetos afiados ou pontiagudos para limpar o aparelho j& que podem danificar par-
tes funcionais ou afetar a sequranga do mesmo.

6. A lamina é muito afiada! Deve ser manuseada com cuidado!

7. Lave todas as partes em dgua quente com sabdo. Limpe-as imediatamente apds a sua utilizagdo.
Enxague-as com agua quente limpa e seque-as imediatamente.
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8. Recomendamos que a lamina seja lubrificada com dleo vegetal.

9. Limpe o aparelho principal apenas com um pano macio seco!

10. FUNCAO LIMPEZA AUTOMATICA Se a taca e a lamina forem dificeis de limpar, pode deitar um
pouco de dgua quente com sabdo na taca e por o aparelho a funcionar na velocidade 1 durante
alguns segundos.

11. Caso existam vestigios de queimaduras no fundo do copo, aplique acido citrico ou limdes na
4gua, aqueca durante 5 minutos e remova a marca com uma esponja.

DESCARTE DO PRODUTO

Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos dispo-
E sitivos elétricos e eletrénicos, conhecida como REEE (Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletrénicos), que estabelece o quadro juridico aplicdvel na Unido Europeia para a elimi-
B 3¢50 e reutilizacdo de residuos de dispositivos elétricos e eletrénicos. No deite este pro-
duto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha de residuos elétricos e eletrénicos mais
préximo da sua residéncia.

c € B&B TRENDS SL. declara que este robd de cozinha, modelo Totalchef RK10, esta em confor-
midade com a Diretiva 2014/53/UE sobre equipamentos de radio. O texto integral da decla-
racdo de conformidade da UE estd disponivel no seguinte endereco Internet www.ufesa.es.

As informag&es sobre o consumo de energia nos modos DESLIGADO e de espera, bem como no modo de es-

pera em rede do aparelho, de acordo com o Regulamento UE 2023/826, podem ser consultadas na seguinte
hiperligagdo: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA.
WE WISH THE PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE THE-
SE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Filler cap 31. Online Recipes

2. Blender lid 32. User Account

3. Blender lid seal 33. WiFi

4. Whisk 34. Notifications

5. Stir paddle 35. Download recipes
6. Blade 36. Ingredients list

7. Steam basket 37. Description recipe
8. Bowl 38. Accessories list

9. Power cord 39. Turbo

10. Main switch 40. Weight

11. Base unit 41. Temperature setting
12. Display screen 42. Reset to default setting
13. Spatula 43. Time setting

14. Measuring cup 44. Speed setting

15. Seal of deep steamer basket 45. Starting button
16. Deep steamer basket 46.Steering setting
17. Shallow steamer basket 47. Setting

18. Lid for steamer basket 48. Cooking History
19. Driving shaft 49. Favourite Recipes
20. Food processor slicer 50. Robot settings
21.Seal for food processor lid 51. Help (FAQ)

22. Food processor lid 52. Privacy Policy

23. Pusher 53. Language

24. Automatic recipes 54. WiFi

25. Automatic programmes 55. Brightness

26. Manual cooking 56. User Account

27. Download new recipes 57. Restore Factory Settings
28. Recipes classification 58. About

29. Sorting Filters 59. App Download
30. Search button 60. Recipes update
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SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similar-
ly qualified persons in order to avoid a hazard.
Respect the operating times of the accessories
indicated in their specific sections of the manual.
Proceed according to maintenance and cleaning
section of this manual for cleaning. Warning: po-
tential injury from misuse! Care shall be taken
when handling the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning. Be careful if hot li-
quid is poured into the blender as it can be ejected
out of the appliance due to a sudden steaming.
Always disconnect the blender from the supply
if it is left unattended and before assembling, di-
sassembling or cleaning. Switch off the appliance
and disconnect from supply before changing ac-
cessories or approaching parts that move in use.
This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.
Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been gi-
ven supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Children shall not play with
the appliance. In order to ensure the sealing effect
of blending blade, please do not allow the blen-
ding blade to work without load. This appliance is
for household use and not intended to be use in
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applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other

working environments;

- farm houses;

- hotels, motels and other residential type environ-

ments;

- bed and breakfast type environments.

The appliance must not be immersed. Never im-

merse the main appliance in water or any other

liquid, nor rinse it under the tap. Use only a moist

cloth to clean the appliance.

A Surfaces are liable to get hot during use. Avoid
spillage on the connector.

Heating element Surface is subject to residual heat

after use.

CAUTION:In order to avoid a hazard dueto in-

advertent resetting of the thermal cut-out, this

appliance must not be supplied through an ex-

ternal switching device, such as a timer, or con-

nected to a circuit that is regularly switched on

and off by the utility. CAUTION: Insure that the

appliance is switched off before removing from

its stand.

This appliance is intended for use at a maximum

altitude of 2000m above sea level

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial
use under any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render
the warranty null and void. Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance. The mains connection cable must not be tangled
or wrapped around the product during use. Do not use the device, or connect and disconnect to the
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supply mains with the hands and / or feet wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug
it or use it as a handle. Never use any accessories of parts from other manufactures. Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used. Thoroughly clean the parts that will
come into contact with food before you use the appliance for the first time. Always put the main
appliance on a flat, dry and clean surface. Never let the appliance run unattended.

The Spatula is only used for moving the food out of the bowl. Don't use it while the blade is running.
When processing hot food (for temperature above 60°C) don't touch the filler cup. Unplug the pro-
duct immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an official
technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only quali-
fied technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for
the non-observance of these warnings.

INSTALLATION
THE BOWL
The Maximum capacity of the bowl is 4.5 liters. Don't process the food more than 3 liters!
& Caution! “Hot surface” logo marked on the bowl: To indicate that the marked item can be hot
and should not be touched without taking precaution!

SET UP BEFORE USE

Place the drive shaft correctly locked into the jug (Fig.C) . Insert the jug into the main unit and press
down firmly to lock into its place. Pay attention “Max” indicator must be at the back (Fig. D). Choose
different accessories for different cooking purpose (Fig.E). Add the ingredients or water to the jug
(Fig.F). If you need to use food processor, attach the food processor lid and put ingredients directly
through food dispenser. Attach the blend lid, food processor lid or steamer (Fig.G). Please note that
the appliance will not work if the lid is not correctly placed and will show an advice on display to leave
the lid attached. Plug the power cord into the main base and switch on (Fig.H).

ACCESSORIES LIST

You can use this appliance as a kitchen robot, food processor, and steamer (Fig. A).

This appliance includes different accessories for different cooking purpose (Fig B). You can choose
between:

Photo Accessory Cooking purpose Assembling
To attach the whisk just insert
Whisk To emulsify and prepare sauces | it directly to the jar driving
shaft
® To make soup, knead or stir the

To attach the stir paddle just
insert it directly to the jar
driving shaft

N ) ingredients so that they do not
") Stir paddie stick on the base when cooking
= with temperature

To attach the blade just insert
it directly to the jar driving

“ i/l‘} Blade To chop, ice crush and grate
- shaft

o the food
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Steam basket

To cook steam recipes

To attach the steam basket
justinsert it directly inside the
jar. To remove it, use the tab
on the bottom of the spatula
by inserting it into the metal
handle of the steam basket
and gently pulling upwards.
Be careful, as it will be hot.

Spatula

To lower the ingredients from
the bowl walls and to take out
the steam basket (Fig. J)

N/A

Deep steamer
basket

To steam ingredients at two
heights. It can be used while
cooking ingredients in the bowl,
taking advantage of the steam
it generates

To attach the deep steamer
basket, firstly remove the
blender lid. After that place
the deep steamer basket mat-
ching the side tabs with the
handles. A “click” sound means
that it has been placed co-
rrectly. If you want to cook at
two heights, place the shallow
steamer basket just above the
deep steamer basket

Food processor

To slice, chop, grind and mix
ingredients. The food processor
slicer has two different sides
designed for various cooking
purposes, and you can switch
between them at your conve-
nience

To attach the food processor
slicer, firstly you must insert
the driving shaft accessory
and then the food processor
lid. Use the pusher to introdu-
ce the ingredients

Driving shaft To assemble the food processor To attach t.he d'r|V|ngisha'ft
; accessory just insert it directly
accessory slicer o ;
inside the jar.
|
l Measuring cup To measure liquids up to 30ml N/A
L

All the accessories and bowl can be washed by dish-washing machine (Fig. I).

HOW TO USE

HOME UI MENU

This appliance allows you to access to different type cooking for multipurpose. You can select be-
tween step-by-step guided interactive recipes, manual cooking, automatic functions or download

new recipes and updates by using data cloud WIFI connection. (Fig. K)

AUTOMATIC RECIPES
Press the “Automatic recipes” button on the screen from the start home menu. Slide the screen or
turn the knob to view all the recipes. You can also search alphabetically the desired recipe by clicking
“A-Z" icon, search by specific word a recipe by clicking the magnifying glass or search recipes by type
by clicking the sort management icon (Fig. L).
You can find new recipes by clicking on “Online Recipes”. From there, you can select the recipes you
want to download and then press the “Download” icon.
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The appliance allows you to save favorites recipes and access the history of recipes cooked by clicking
the 3 lines menu.

After making your choice, the screen will show you all recipe information. You can check the ingre-
dients list, cooking description, accessories list needed. Press “Start Cooking” icon to start the inte-
ractive recipe. (Fig. M)

MANUAL COOKING
Press “Manual cooking” on the screen from the start home menu. The screen will show option to set
temperature, time, speed and direction (left and right). (Fig. N)

Setting Min Max

Temperature 0°C 130°C
Time 1 minute 1h 30 minutes
Speed (without temperature) 0 12
Speed (with temperature) 0 3

After finishing the setting press “Start” and the appliance will work. Once the cooking process have star-
ted the display will show current food temperature of working appliance. The screen icon will change
to “Pause”. You can change these parameters at any time without stopping the appliance. Press “Pau-
se” icon if you want to stop the appliance, change any of the parameters and continue cooking. Press
“Stop” to definitely stop the appliance.

AUTOMATIC PROGRAMMES
Press “Automatic Programmes” on the screen from the start home menu. You can select between 15
preset functions for different cooking purposes (Fig.O)

Photo Function Temrgz?:ure Timerange | Speedrange Others
0-90 minutes ?élqu(zvr:?uorg
Manyal 0-130°C (speed .0-6) 0-3 (with tem- Right or Left
cooking 0-10 minutes (reverse)
(speed 7-12) perature)
0-3 (reverse)
Scale N/A N/A N/A Max 5Kg
1ginterval
End work after
Boil 100°C reaching to 0-1 Right or Left
preset water (reverse)
temperature
Chop 0°C 1Q seconds - 4 1412 iny rllght
minutes direction
Slow Cook 37.95°C | 0-8 hours 1 Right or Left
(reverse)
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Knead 0-37°C 2-4 minutes 13 doirr‘é{tri'g:t
Low/Middle/High .
Steam (represented by | 1-60 minutes 0-3 5EVZtrgg)Left
fire icon)
Food 0°C 10 seconds - 1 16 Only right
processor minute direction
Hold down the
button, after
one second it
starts to rotate The cycle is
for 3 seconds. repeated until
Turbo N/A After 3 seconds Max speed the button is
it stops for 1 released
second and
then turns
again for ano-
ther 3 seconds
Only left
Cook rice 100°C 0-40 minutes 1 (reverse)
direction
. o 30 seconds - Only right
Emulsify 0-37°C 10 minutes 1-4 direction
Puree 0°C 0-2 minutes 8 dolrr]‘le{tﬁf:t
Only left
Roast 0-130°C 0-14 minutes 1 (reverse)
direction
Smoothie 0°C 0-2 minutes 10 dOIrg(Ie{trllg:t
Only left
Sous vide 40-85°C 0-12 hours 1 (reverse)
direction

DOWNLOAD NEW RECIPES

Press “Download new recipes” located on the Home UI menu to search if there’s any update of new
recipes. From there, you will download all the recipes package by pressing the “Download” icon.

If you don't desire to download all the package, you can also find new recipes in the “Automatic
Recipes” menu by clicking on “Online Recipes”. From there, you can select the recipes you want to
download and then press the “Download” icon.

SETTINGS ON THE TOP MENU BAR

Login: Register to enjoy a complete experience with your robot.

Wi-Fi: access this setting to connect the kitchen robot to your Wi-Fi network. A Wi-Fi connection
is required to download or update recipes. Once the recipes are downloaded to your robot, you no
longer need to be connected to Wi-Fi to cook your favorite dishes.

Notifications: Stay up to date with the latest news about your robot.
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Settings: Access this section to view your recipe history, check your list of favorite recipes, access
helpful tips and guidance on your robot’s functionality (Fig. P) and manage the robot’s settings. Here
you can change the language, connect to Wi-Fi, adjust the brightness, enter to your user account,
reset to factory settings, check your robot’s software version, or download the mobile app. (Fig Q)

CLEANING

1. Before you clean the appliance, switch the appliance off and remove the plug from the socket.

2. Unscrew the screw ring and remove all parts of the attachment.

3. All the accessories and bowl can be cleaned in the dishwasher!

4. While using the appliance, always keep the contact pins at the bottom of the bowl clean and dry!
Wipe the contact pins at the bottom of the bowl! with a dry cloth!

5. Never use pointed or sharp objects for cleaning as this may damage functional parts or affect the
safety of the appliance.

6. The blade is very sharp! Handle it with care!

7. Wash all parts in hot soapy water. Clean them immediately after use. Rinse them with clear hot
water and dry them immediately.

8. We advise you to lubricate the blade with some vegetable oil.

9. Only wipe the main appliance with a damp soft cloth!

10. AUTO CLEAN FUNCTION: If the bowl and blade is hard to clean, you may add some hot soapy
water in the bowl and run the appliance at speed 1 for few seconds.

11. When there is burn mark on blender jug bottom, put some citric acid or lemons into water, heat
5 minutes, and then remove the burn mark with a mop.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devi-
E ces, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), establishing the legal fra-
mework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic
BB ,nd electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead take it to the electri-
cal and electronic waste collection center closest to your home.

DECLARATION OF CONFORMITY

c € B&B TRENDS SL. hereby declares that this kitchen robot, model Totalchef RK10, complies
with Directive 2014/53/EU on radio equipment. The full text of the EU declaration of confor-

mity is available at the following internet address: www.ufesa.es.

Information related to power consumption in the off and standby modes, as well as in the network standby

mode of the appliance pursuant to EU Regulation 2023/826 can be found at the following link: https://ufesa.
es/pages/ecodesign-info
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FRANGAIS

NOUS AIMERIONS VOUS REMERCIER D'AVOIR CHOISI UFESA.
NOUS ESPERONS QUE CE PRODUIT REPONDRA A VOS BESOINS ET A VOS GOUTS.

AVERTISSEMENT
PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE THE-
SE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Bouchon de remplissage 31. Recettes en ligne

2. Couvercle du mixeur 32. Compte d'utilisateur
3.Joint du couvercle du mixeur 33. WiFi

4. Fouet 34. Notifications

5. Palette d'agitation 35. Télécharger les recettes

6. Lame 36. Liste des ingrédients

7. Panier pour la cuisson a la vapeur 37. Description de la recette
8. Bol 38. Liste des accessoires
9.Cordon d'alimentation 39. Turbo

10. Interrupteur principal 40. Poids

11. Base de l'appareil 41. Réglage de la température
12. Ecran 42. Réinitialisation au réglage par défaut
13. Spatule 43. Réglage de la durée

14. Verre doseur 44. Réglage de la vitesse

15. Joint pour le panier pour le cuit-vapeur 45.Bouton de démarrage
profond 46. Réglage de la direction

16. Panier pour le cuit-vapeur, profond 47. Réglage

17. Panier pour le cuit-vapeur, peu profond 48. Histoire de la cuisine

18. Couvercle du panier du cuit-vapeur 49. Recettes préférées

19. Arbre de transmission 50. Paramétres du robot

20. Trancheur de robot de cuisine 51. Aide (FAQ)

21. Joint de couvercle de robot culinaire 52. Politique de confidentialité
22. Couvercle de robot de cuisine 53. Langue

23. Poussoir 54. WiFi

24 Recettes automatiques 55. Luminosité

25. Programmes automatiques 56. Compte d'utilisateur

26. Cuisson manuelle 57. Rétablir les parametres d'usine
27.Télécharger les nouvelles recettes 58. A propos de

28. Classification des recettes 59. Télécharger l'application
29. Filtres de tri 60. Mise a jour des recettes

30. Bouton Rechercher
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CONSIGNES DE SECURITE

Sile cable d'alimentation est endommagé, faites-le
remplacer par le fabricant, par un technicien agréé
ou par toute autre personne qualifiée, afin d'éviter
tout danger. Veuillez respecter les temps de fonc-
tionnement des différents accessoires, comme in-
diqué dans les sections du manuel y afférentes.
Veuillez respecter les instructions indiquées dans
la section « Entretien et nettoyage » de ce manuel
afin d'effectuer le nettoyage. Avertissement : ris-
que de blessure en cas de mauvaise utilisation!
Des précautions doivent étre prises lors de la ma-
nipulation des lames tranchantes, lors du vidage
du récipient et lors du nettoyage. Prenez toutes
les précautions nécessaires lorsque vous versez
du liquide chaud dans le mixeur car la vapeur li-
bérée peut engendrer des déversements et des
éclaboussures. Toujours débrancher le mixeur
s'il est laissé sans surveillance et avant son mon-
tage, son déemontage ou son nettoyage. Eteignez
'appareil et débranchez la prise du secteur avant
de changer un accessoire ou de vous approcher
des pieces en mouvement, lors de l'utilisation de
I'appareil. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
les enfants. Veuillez tenir l'appareil et son fil d'ali-
mentation hors de portée des enfants. Les appa-
reils peuvent étre utilisés par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d’expérience et de
connaissances si elles ont recu une supervision ou
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des instructions concernant l'utilisation de l'appa-
reil en toute sécurité et si elles comprennent les
risques encourus. Il est interdit aux enfants de
jouer avec cet appareil. Afin de garantir I'étanchéi-
té de la lame de mixage, veuillez ne pas la laisser
fonctionner sans charge. Cet appareil est destiné
a un usage domestique et ne doit pas étre utilisé
pour les utilisations telles que :
- les cuisines du personnel dans les magasins, les
bureaux et autres lieux de travail ;
- les fermes/exploitations agricoles ;
- les hotels, les motels et tout autre lieu résidentiel
similaire ;
- les chambres d'hétes.
L'appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais
plonger le corps de l'appareil dans de I'eau ni dans
tout autre liquide, ni le rincer sous le robinet. Utili-
ser uniqguement un chiffon humide pour nettoyer
I'appareil.
& Les surfaces sont susceptibles de chauffer
pendant le fonctionnement de l'appareil. Evi-
tez tout déversement sur le connecteur. La surface
de I'élément chauffant peut émettre de la chaleur
résiduelle aprés son fonctionnement.
ATTENTION : Afin d'éviter tout risque di a une
réactivation accidentel du systéme de coupure
thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté
par un systéme externe de commutation, notam-
ment une minuterie, ni relié a un circuit régu-
lierement allumé et éteint par le réseau secteur.
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ATTENTION : Assurez-vous que l'appareil est
éteint avant de le retirer de son support.

Cet appareil est congu pour étre utilisé a une alti-
tude maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de
la mer.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu pour un usage domestique et ne doit en aucun cas étre utilisé a des fins com-
merciales ou industrielles. Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipulation du produit
annulera la garantie. S'assurer que la tension mentionnée sur l'appareil corresponde a celle de votre
domicile avant de brancher I'appareil. Le cable de raccordement au secteur ne doit étre ni emmélé ni
enroulé autour du produit pendant son utilisation. N'utilisez pas I'appareil, et ne le branchez pas et
ne le débranchez pas de la prise électrique lorsque vous avez les mains et / ou les pieds mouillés. Ne
tirez pas sur le cordon de raccordement pour le débrancher ou pour l'utiliser comme poignée. Ne ja-
mais utiliser d'accessoires ni de piéces provenant d'autres fabricants. La garantie sera annulée si vous
avez utilisé des accessoires ou des pieces provenant d'autres fabricants. Nettoyer minutieusement
les piéces qui entreront en contact avec des aliments, avant d'utiliser 'appareil pour la premiére fois.
Toujours placer le corps de I'appareil sur une surface plane, séche et propre. Ne jamais laisser I'appa-
reil sans surveillance lorsqu'il fonctionne. La spatule sert uniquement a enlever les aliments du bol.
Ne pas l'utiliser lorsque la lame fonctionne. Ne pas toucher le verre doseur lorsque de la nourriture
chaude est transformée (température supérieure a 60° C). En cas de panne ou de dommage, débran-
chez immédiatement le produit du secteur et contactez le service officiel d'assistance technique. Afin
d'éviter tout risque de danger, n'ouvrez pas l'appareil. Seul le personnel technique agréé du service
d'assistance officielle de la marque peut effectuer des réparations ou des interventions sur l'appareil.
B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité en cas de dommages causés a des personnes, a des
animaux ou a des objets en raison du non-respect de ces avertissements.

LE BOL
La capacité maximale du bol est de 4,5 litres. Ne pas transformer plus de 3 litres d'aliment !
& Attention ! Le symbole « Surface chaude » mentionné sur le bol : Indique que I'élément men-
tionné peut étre chaud et qu'il faut faire preuve de prudence lorsque vous devez le toucher!

PREPARATION AVANT D'UTILISER LE PRODUIT

Placez I'arbre d’entrainement et assurez-vous qu'il soit correctement verrouillé dans la carafe (Fig. C).
Insérez la carafe dans l'appareil et appuyez fermement pour la verrouiller en place. Lindicateur « Max
» doit se trouver a l'arriere (Fig. D). Choisissez différents accessoires a des fins de cuisson différentes
(Fig. E). Ajoutez les ingrédients ou l'eau dans la carafe (Fig. D). Si vous devez utiliser le robot de cuisi-
ne, fixez le couvercle de robot de cuisine, puis mettez les ingrédients directement via le distributeur
de nourriture. Fixez le couvercle du mixeur, le couvercle de robot de cuisine ou le cuit-vapeur (Fig. G).
Veuillez noter que l'appareil ne fonctionnera pas si le couvercle n'est pas correctement positionné et
qu'il affichera un message conseillant de laisser le couvercle en place. Branchez le cordon d'alimen-
tation dans la base principale et allumez l'appareil (Fig. H).
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LISTE DES ACCESSOIRES

Vous pouvez utiliser cet appareil comme robot de cuisine, robot culinaire et cuiseur vapeur (Fig. A).
Cet appareil comprend différents accessoires a des fins de cuisson différentes (Fig. B). Vous avez le

choix entre :
Photo Accessoire Objectif de cuisson Montage
Pour émulsionner et préparer Pour fixer le fouet, insérez-le
Fouet prep directement sur l'arbre de

les sauces.

transmission du bocal.

Palette d'agitation

Pour faire de la soupe, malaxer
ou mélanger les ingrédients
afin gu'ils ne collent pas sur

la base lors de la cuisson a
température.

Pour fixer la palette d'agita-
tion, insérez-le directement
sur l'arbre de transmission du
bocal.

Lame

Pour hacher, piler la glace et
raper les aliments.

Pour fixer la lame, insérez-le
directement sur l'arbre de
transmission du bocal.

Panier pour la cuis-
son a la vapeur

Pour cuisiner des recettes a la
vapeur

Pour fixer le panier pour la
cuisson a la vapeur, il suffit de
I'insérer directement a l'inté-
rieur du bocal. Pour le retirer,
utilisez la languette située au
bas de la spatule en I'insérant
dans la poignée métallique du
panier vapeur et en tirant dou-
cement vers le haut. Attention,
il fera chaud.

Spatule

Pour abaisser les ingrédients
des parois du bol et retirer le
panier vapeur (Fig.))

N/A

Panier pour le
cuit-vapeur, pro-
fond

Pour cuire a la vapeur des
ingrédients a deux hauteurs.

Il peut étre utilisé lors de la
cuisson des ingrédients dans le
bol, en tirant parti de la vapeur
produite.

Pour fixer le panier profond
pour la cuisson a la vapeur,
retirez d'abord le couvercle
du mixeur. Apres cette étape,
placez le panier profond pour
la cuisson a la vapeur, en alig-
nant les languettes latérales
par rapport aux poignées.

Un « clic » signifie qu'il est
correctement enclenché. Si
vous souhaitez cuisiner sur
deux hauteurs, placez le pa-
nier vapeur peu profond juste
au-dessus du panier profond
pour la cuisson a la vapeur.

Robot de cuisine

Pour trancher, hacher, broyer
et mélanger les ingrédients.

Le robot culinaire a deux c6tés
différents congus pour diverses
fins de cuisson, et vous pouvez
passer de I'un a l'autre a votre
convenance

Pour fixer le trancheur de ro-
bot de cuisine, il faut d'abord
insérer l'accessoire de l'arbre
de transmission, puis le cou-
vercle de robot de cuisine. Uti-
lisez le bouton-poussoir pour
introduire les ingrédients.
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Pour fixer l'accessoire de
Accessoire de l'ar- Pour assembler la trancheuse I'arbre de transmission, il suffit
bre detransmission | du robot de cuisine de l'insérer directement a
I'intérieur du bocal.

Pour mesurer les liquides

jusqu'a 30 ml N/A

[ Verre doseur

Tous les accessoires et le bol peuvent étre lavés au lave-vaisselle (Fig. J).

FONCTIONNEMENT

MENU D'INTERFACE UTILISATEUR D'ACCUEIL

Cet appareil vous permet d'accéder aux différents types de cuisson a usages multiples. Vous pouvez
choisir entre les recettes interactives guidées pas a pas, la cuisson manuelle, les fonctions automati-
ques ou le téléchargement de nouvelles recettes et de mises a jour en utilisant la connexion WIFI du
nuage de données. (Fig. K)

RECETTES AUTOMATIQUES

Appuyez sur le bouton « Recettes automatiques » sur I'écran a partir du menu d'accueil. Faites glisser
I'écran ou tournez le bouton pour afficher toutes les recettes. Vous pouvez également rechercher par
ordre alphabétique la recette souhaitée en cliquant sur l'icbne « A-Z » , rechercher un mot spécifique
d'une recette en cliquant sur la loupe ou rechercher des recettes par type en cliquant sur l'icbne de
gestion du tri (Fig. L).

Vous pouvez trouver de nouvelles recettes en cliquant sur « Recettes en ligne ». A partir de 13, vous pou-
vez sélectionner les recettes que vous souhaitez télécharger, puis appuyer sur I'icbne « Télécharger ».
L'appareil vous permet de sauvegarder vos recettes favorites et d'accéder a I'historique des recettes
cuisinées en cliquant sur le menu a 3 lignes.

Une fois le choix effectué, I'écran affiche 'ensemble des informations de la recette. Vous pouvez véri-
fier la liste des ingrédients, la description de la cuisson, la liste des accessoires nécessaires. Appuyez
sur l'icobne « Démarrer la cuisson » pour lancer la recette interactive. (Fig. M)

CUISSON MANUELLE

Appuyez sur la touche « Cuisson manuelle » de I'écran a partir du menu d'accueil. Lécran affiche les
options de réglage de la température, de la durée, de la vitesse et de la direction (gauche et droite).
(Fig. N)

Réglage Min Max

Température 0°C 130°C
Durée 1 minute 1h 30 minutes
Vitesse (sans température) 0 12
Vitesse (avec température) 0 3

Une fois le réglage terminé, appuyez sur « Start » et 'appareil se mettra en marche. Une fois que le pro-
cessus de cuisson a commencé, l'écran affiche la température actuelle des aliments lorsque l'appareil
fonctionne. Licone a 'écran bascule sur « Pause ». Vous pouvez modifier ces parametre a tout moment
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sans arréter I'appareil. Appuyez sur l'icone « Pause » pour arréter l'appareil, modifier 'un des parameé-
tres et poursuivre la cuisson. Appuyez sur « Stop » pour arréter définitivement l'appareil.

PROGRAMMES AUTOMATIQUES
Appuyez sur le bouton « Programmes automatiques » a 'écran depuis le menu d'accueil. Vous pouvez

choisir entre 15 fonctions préréglées pour différentes fins de cuisson (Fig.O)

Photo Fonction Plage de Plage’de .Vltes§es Autres
température durée disponibles
0-90 minutes 0-12 (without
Cuisson (vitesse 0-6) temperature) | Droite ou
0-130°C 0-10 minutes 0-3 (with tem- | Gauche
manuelle ) - -
(vitesse 7-12) perature) (inversé)
0-3 (reverse)
Ecaille N/A N/A N/A Max 5Kg
1ginterval
Fin du travail
aprés avoir Droite ou
Bouillir 100°C atteint la tem- 0-1 Gauche
pérature de (inversé)
l'eau préréglée
Hacher 0°C 10_ secondes - 4 1412 Unlqueme_nt
minutes) vers la droite
Droite ou
Cuisson lente 37-95°C 0-8 heures 1 Gauche
(inversé)
Pétrissage 0-37°C 2 a 4 minutes 1-3 Uniquement
vers la droite
fovieveren
Vapeur aut, {represe 1 a 60 minutes 0-3 Gauche
té par une icone (inversé)
de feu).
Robot de o 10 secondes - 1 Uniquement
L 0°C . 4-6 .
cuisine minute vers la droite
Maintenez
le bouton
enfoncé, aprés
une seconde,
il commence
a tourner Le cycle est
pendant 3 se- ) .| répété jusqua
Turbo N/A condes. Apres Vitesse maxi cequele
male .
3 secondes, bouton soit
il s'arréte relaché.
pendant 1
seconde, puis
tourne a nou-
veau pendant
3 secondes.
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Uniquement
Cuisson du riz 100°C 0 a 40 minutes 1 a gauche
(sens inverse)

Emulsionner 0-37°C 30 secondes - 1-4 Uniquement
10 minutes) vers la droite
Puree (Purée) 0°C 0 & 2 minutes 8 Uniquement
vers la droite
Uniquement
Roti 0-130°C 0 a 14 minutes 1 4 gauche
(sens inverse)
Smoothie 0°C 0 & 2 minutes 10 Uniquement
vers la droite
Uniquement
Sous vide 40-85°C 0-12 heures 1 4 gauche

(sens inverse)

TELECHARGER LES NOUVELLES RECETTES

Appuyez sur « Télécharger de nouvelles recettes » situé dans le menu de l'interface utilisateur d'ac-
cueil pour rechercher s'il y a une mise & jour des nouvelles recettes. A partir de 13, vous téléchargerez
tout le paquet de recettes en appuyant sur l'icbne « Télécharger ».

Si vous ne souhaitez pas télécharger tout le package, vous pouvez également trouver de nouvelles
recettes dans le menu « Recettes automatiques » en cliquant sur « Recettes en ligne ». A partir de
la, vous pouvez sélectionner les recettes que vous souhaitez télécharger, puis appuyer sur l'icbne «
Télécharger ».

PARAMETRES DE LA BARRE DE MENU SUPERIEURE

Connectez-vous: Inscrivez-vous pour profiter d'une expérience compléte avec votre
robot.

Wi-Fi : accédez a ce paramétre pour connecter le robot de cuisine a votre réseau Wi-Fi. Une
connexion Wi-Fi est nécessaire pour télécharger ou mettre a jour les recettes. Une fois les recettes
téléchargées sur votre robot, vous n‘avez plus besoin d'étre connecté au Wi-Fi pour cuisiner vos plats
préférés.

Notifications : Restez a jour avec les derniéres nouvelles sur votre robot.

Réglages : Accédez a cette section pour consulter votre historique de recettes, vérifier votre liste
de recettes favorites, accéder a des conseils utiles sur les fonctionnalités de votre robot (Fig. P) et
gérer les paramétres du robot. Ici, vous pouvez changer la langue, vous connecter au Wi-Fi, régler la
luminosité, entrer dans votre compte utilisateur, réinitialiser les parametres d'usine, vérifier la ver-
sion du logiciel de votre robot ou télécharger I'application mobile. (Fig Q)

NETTOYAGE

1. Eteindre et débrancher 'appareil de la prise avant de le nettoyer.

2. Dévisser la vis de 'anneau et retirer toutes les parties du fouet.

3. Tous les accessoires et le bol peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle.

4. Toujours garder les broches de contact au fond du bol propres et séches lorsque l'appareil est
utilisé ! Essuyer les broches de contact au fond du bol a I'aide d'un chiffon sec!
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5. Ne jamais utiliser d'objets pointus ou tranchants pour le nettoyage, car ils peuvent abimer des
pieces fonctionnelles ou compromettre la sécurité de l'appareil.

6. La lame est trés tranchante ! Manipuler la lame avec précaution !

7. Laver toutes les parties a 'eau chaude savonneuse. Les nettoyer immédiatement apres toute utili-
sation. Les rincer a I'eau chaude propre et les sécher immédiatement.

8.1l est conseillé de lubrifier la lame avec de I'huile végétale.

9. Essuyer le corps de l'appareil uniquement a l'aide d'un chiffon doux et humide !

10. FONCTION DE NETTOYAGE AUTOMATIQUE : Si le bol et la lame sont difficiles a nettoyer, vous
pouvez ajouter de I'eau chaude savonneuse dans le bol et faire fonctionner I'appareil a la vitesse 1
pendant quelques secondes.

11. Lorsqu’il y a une marque de brdlure sur le fond de la carafe du mixeur, mettez de l'acide citrique
ou des citrons dans de l'eau, faites chauffer pendant 5 minutes, puis retirez la marque de brdlure
avec une éponge.

MISE AU REBUT DU PRODUIT

Ce produit est conforme a la directive européenne 2012/19/UE relative aux appareils électri-
K ques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (déchets déquipements électriques et
électroniques), qui fournit le cadre juridique applicable dans I'Union européenne pour la
B mise au rebut et pour la réutilisation de déchets d'appareils électroniques et électriques. Ne
jetez pas ce produit a la poubelle, veuillez le déposer au centre de collecte de déchets élec-
triques et électroniques le plus proche de votre domicile.

C € B&B TRENDS SL. déclare que ce robot de cuisine, modéle Totalchef RK10, est conforme a la
directive 2014/53/UE relative aux équipements radioélectriques. Le texte intégral de la
déclaration de conformité de I'UE est disponible a I'adresse internet suivante : www.ufesa.es

(4 ADEPOSER A DEPQSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

&‘ Cet appareil et

ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Les informations relatives & la consommation dénergie en mode ARRET et en mode veille, ainsi quen mode

veille en réseau de lappareil, conformément au reglement UE 2023/826, peuvent étre consultées sur le lien
suivant: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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CATALA

GRACIES PER ESCOLLIR UFESA.
ESPEREM QUE EL PRODUCTE SIGUI DEL VOSTRE GRAT.

ADVERTIMENT
LLEGIU ATENTAMENT LES INSTRUCCIONS D'US ABANS D'UTILITZAR EL PRODUCTE. CONSERVEU-LES
EN UN LLOC SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.

DESCRIPCIO

1. Tap 31. Receptes en linia

2. Tapa de la batedora 32. Compte d'usuari

3. Bloqueig de la tapa de la batedora 33. Wi-Fi

4. Accessori per batre 34. Notificacions

5. Accessori per remenar 35. Descarregar receptes

6. Ganivetes 36. Llista d'ingredients

7. Cistella de vapor 37. Descripci6 de la recepta

8. Recipient 38. Llista d'accessoris

9. Cable d'alimentacié 39. Turbo

10. Interruptor principal 40. Massa

11. Unitat base 41. Configuracié de temperatura
12. Pantalla de visualitzacié 42. Restableix la configuracié predeterminada
13. Espatula 43. Configuracié del temps

14. Vas de mesurar 44. Configuracié de la velocitat
15. Bloqueig de la cistella de vapor profunda 45. Botd d'inici

16. Cistella de vapor profunda 46. Configuracié de la direccio
17. Cistella de vapor poc profunda 47. Configuracié

18. Tapa per a cistella de vapor 48. Historial de coccio

19. Eix de transmissié 49. Receptes preferides

20. Tallador del processador d'aliments 50. Configuracié del robot

21. Bloqueig de la tapa del processador 51. Ajuda (FAQ)

d'aliments 52. Politica de privacitat

22. Tapa del robot de cuina 53.Idioma

23. Empenyedor 54. Wi-Fi

24. Receptes automatiques 55. Brillantor

25. Programes automatics 56. Compte d'usuari

26. Coccié manual 57.Restaurar la configuracié de fabrica
27. Descarregar noves receptes 58. Sobre

28. Classificacié de receptes 59. Descarregar l'aplicacié

29. Filtres de classificacio 60. Actualitzacié de receptes

30. Botd de cerca
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Si el cable d'alimentacio esta fet malbé, ha de ser
substituit pel fabricant, un agent del servei tecnic
o personal amb una qualificacié equivalent per tal
d’evitar riscos. Respecteu els temps de funciona-
ment dels accessoris, tal i com s'indica a cada sec-
cié del manual. Sequiu les instruccions de la sec-
ci6 de manteniment i neteja d'aquest manual per
netejar I'aparell. Advertiment: L'is inadequat de
I'aparell podria provocar una lesié! Aneu amb
compte a I'hora de manipular les esmolades gani-
vetes, quan buideu el recipient i durant la neteja.
Vigileu a I'nora d'abocar liquid calent a la batedo-
ra, ja que podria sortir expulsat de I'aparell a cau-
sa del vapor. Desconnecteu sempre la batedora
de la xarxa eléctrica si la deixeu desatesa i abans
de muntar-la, desmuntar-la o netejar-la. Apagueu
'aparell i desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica
abans de canviar-ne els accessoris o d'apropar-vos
a les peces que es mouen quan s'esta utilitzant. Els
nens no han de fer servir aquest aparell. Mantin-
gueu l'aparell i el cable fora de l'abast dels nens.
Els aparells poden utilitzar-los persones amb ca-
pacitats fisiques, sensorials o mentals reduides o
amb manca d'experiéncia i coneixements, sempre
i quan estiguin sota supervisido o hagin rebut les
instruccions relatives a l'Us de l'aparell d'una ma-
nera segura i entenguin els perills que comporta
utilitzar-lo. Els nens no han de jugar amb l'aparell.
Per garantir una perfecta fixacié de les ganivetes,
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eviteu que funcionin sense carrega. Aquest aparell

és per a Us domestic i no esta pensat per ser utilit-

zat en aplicacions com ara:

- zones de cuina del personal en comercos, ofici-

nes i altres entorns de treball;

- cases de pages;

- hotels, motels i altres entorns residencials;

- entorns de tipus allotjament i desdejuni.

Laparell no s'ha de submergir. No submergiu mai

I'aparell principal en aigua ni en cap altre liquid,

ni I'esbandiu sota l'aixeta. Utilitzeu nomeés un drap

humit per netejar l'aparell.

A Les superficies poden escalfar-se durant I'Us.
Eviteu tot tipus de vessament sobre el con-

nector. Després d'utilitzar-se, la superficie escalfa-

dora mante la calor residual.

PRECAUCIO: Per evitar perills a causa d'un reinici

imprevist del tall termic, aquest aparell no ha de

rebre corrent a través de cap dispositiu commu-

tador extern, com ara un temporitzador, ni s’ha

de connectar a un circuit que el servei eléctric en-

cengui i apagui regularment.

PRECAUCIO: Assegureu-vos que l'aparell estigui

apagat abans de treure’l del suport.

Aquest aparell esta pensat per utilitzar-lo a una al-

titud maxima de 2000 m per sobre del nivell del

mar.
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ADVERTIMENTS IMPORTANTS

Aquest aparell esta dissenyat per a Us domestic i en cap cas no s’ha d'utilitzar per a Us comercial o
industrial. L'Us incorrecte o manipulacié indeguda de I'aparell deixara la garantia sense efecte. Abans
de connectar l'aparell, comproveu si la tensié indicada a l'aparell correspon a la tensié de la xarxa
local. El cable de connexi6 a la xarxa eléctrica no ha d'estar enrotllat ni entortolligat al voltant del
producte durant I'is. No utilitzeu l'aparell ni el connecteu o desconnecteu de la xarxa eléctrica amb
les mans i/o els peus molls. No estireu el cable de connexi6 a la xarxa eléctrica per desendollar-lo
ni 'empreu com a nansa. No utilitzeu mai accessoris de peces daltres fabricants. La vostra garantia
deixara de ser valida si s’han utilitzat aquests accessoris o peces. Netegeu bé les peces que entrin en
contacte amb els aliments abans de fer servir el dispositiu per primera vegada. Poseu sempre |'apa-
rell principal sobre una superficie plana, seca i neta. No deixeu mai que l'aparell funcioni sense vigi-
lancia. Lespatula només s'utilitza per treure el menjar fora del bol. No l'utilitzeu mentre les ganivetes
estiguin en marxa. Quan processeu aliments calents (a temperatures superiors a 60 °C) no toqueu
el tap amb les mans. En cas d'avaria o desperfecte, desendolleu el producte de la xarxa eléctrica im-
mediatament i poseu-vos en contacte amb un servei técnic oficial. Per tal d'evitar qualsevol risc, no
desmunteu l'aparell. Només el personal tecnic qualificat del servei técnic autoritzat de la marca pot
realitzar reparacions o intervencions sobre l'aparell.

B&B TRENDS S.L. seximeix de tota responsabilitat pels danys que es puguin produir a persones,
animals o objectes per Iincompliment d'aquests advertiments.

INSTAL-LACIO
EL RECIPIENT
La capacitat maxima del recipient és de 4,5 litres. No processeu aliments de més de 3 litres!
& Precaucié! Logotip de «Superficie calenta» marcat al recipient: Per indicar que l'element
marcat pot estar calent i no s'ha de tocar sense anar amb compte!

CONFIGURACIO ABANS D'UTILITZAR LAPARELL

Col-loqueu l'eix de transmissié correctament fixat a la gerra (Fig.C). Introduiu la gerra a la unitat
principal i premeu fermament per fixar-la al seu lloc. Fixeu-vos que lindicador «Max» ha d'estar a
la part posterior (Fig. D). Trieu diferents accessoris per a diferents finalitats de coccié (Fig. E). Afegiu
els ingredients o l'aigua a la gerra (Fig.F). Si necessiteu utilitzar el processador d'aliments, col-loqueu
la tapa del processador d'aliments i introduiu els ingredients directament a través del dispensador
d‘aliments. Col-loqueu la tapa de la batedora, la tapa del processador d'aliments o la cistella de vapor
(Fig.G). Tingueu en compte que l'aparell no funcionara si la tapa no esta col-locada correctament i
mostrara un avis en pantalla perqué deixeu la tapa col-locada. Endolleu el cable d'alimentacié a la
base principal i enceneu l'aparell (Fig.H).

LLISTA D’ACCESSORIS

Podeu utilitzar aquest aparell com a robot de cuina, processador d'aliments i cistella de vapor (Fig. A).
Aquest aparell inclou diferents accessoris per a diferents finalitats de coccié (Fig B). Podeu triar entre
els seglents:
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Accessori

Finalitat de la cuina

Muntatge

Accessori per batre

Per emulsionar i preparar
salses

Per fixar 'accessori per batre,
només cal introduir-la directa-
ment a I'eix I'eix de transmis-
si6 del pot.

Accessori per

Per fer sopes, pastar o remenar
els ingredients perqué no s'en-

Per fixar l'accessori per
remenar, només cal intro-

remenar ganxin a la base quan es cuinin | duir-la directament a l'eix de
- amb temperatura. transmissio del pot.
A Per fixar l'accessori de les
4 . Per triturar, picar gel i ratllar els | ganivetes, només cal intro-
D o N Ganivetes

aliments.

duir-lo directament a l'eix de
transmissio.

Cistella de vapor

Per cuinar receptes de vapor

Per fixar la cistella de vapor,
només cal introduir-la directa-
ment dins del pot. Per treure'l,
utilitzeu la pestanya de la part
inferior de I'espatula intro-
duint-la al manec metal-lic

de la cistella de vapor i tirant
suaument cap amunt. Aneu
amb compte, ja que fara calor.

Espatula

Per baixar els ingredients de les
parets del bol i treure el cistell
de vapor (Fig. J)

N/A

Cistella de vapor
profunda

Per cuinar ingredients al vapor
a dues altures. Es pot utilitzar
mentre es cuinen els ingre-
dients al recipient, aprofitant el
vapor que genera.

Per fixar la cistella de vapor
profunda, primer traieu la
tapa de la batedora. A conti-
nuacid, col-loqueu la cistella
de vapor profunda fent coinci-
dir les pestanyes laterals amb
les nanses S'haura col-locat
correctament quan escolteu
un «clic». Si voleu cuinar a
dues altures, poseu la cistella
de vapor poc profunda just a
sobre de la cistella de vapor
profunda.

Processador d'ali-
ments

Per tallar, picar, moldre i barre-
jar ingredients. La talladora del
processador d'aliments té dues
cares diferents dissenyades per
a diversos proposits de coccié

Per fixar la talladora d'ali-
ments, primer cal introduir
I'eix de transmissié i després
la tapa del processador d'ali-
ments. Utilitzeu I'empenyedor

€ Q_,,/ i podeu canviar entre elles a la per introduir-hi els ingre-
O vostra conveniéncia dients.
Per fixar l'accessori de I'eix
Accessori de l'eix Per muntar la talladora del de transmissié, només cal
de transmissié processador d'aliments introduir-lo directament dins
del pot.
| Lo )
Per mesurar liquids de fins a
Vas de mesurar a N/A
L 30ml
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Tots els accessoris, aixi com el recipient poden rentar-se al rentaplats (Fig. I).

INSTRUCCIONS D’'US

MENU D’INICI DE LA IU

Aquest aparell us permet accedir a diferents tipus de coccié gracies a la seva polivaléncia. Podeu
seleccionar entre receptes interactives guiades pas a pas, cuina manual, funcions automatiques o
descarregar noves receptes i actualitzacions mitjancant la connexié WIFI del ndvol de dades. (Fig. K)

RECEPTES AUTOMATIQUES

Premeu el boto “Receptes automatiques” de la pantalla del menu d'inici. Feu lliscar la pantalla o gireu
el boto regulador per veure totes les receptes. També podeu cercar alfabeticament la recepta desi-
tjada fent clic a la icona «A-Z», cercar una recepta per paraula especifica fent clic a la lupa o cercar
receptes per tipus fent clic a la icona de classificaci6 (Fig. L).

Podeu trobar noves receptes fent clic a “Receptes en linia”. A partir d'aqui, podeu seleccionar les
receptes que voleu descarregar i després prémer la icona «Descarregar».

L'aparell permet guardar les receptes favorites i accedir a I'historial de receptes cuinades polsant el
menu de 3 linies.

Després de fer la vostra eleccio, la pantalla us mostrara tota la informacié de la recepta. Podeu
consultar la llista d'ingredients, la descripcié de la coccid i la llista d'accessoris necessaris. Premeu la
icona «Comencgar a cuinar» per iniciar la recepta interactiva. (Fig. M)

COCCIO MANUAL
Premeu el boté de «Coccié manual» de la pantalla del mend d'inici.. La pantalla mostrara l'opcié per
configurar la temperatura, el temps, la velocitat i la direccié (esquerra i dreta). (Fig. N)

Configuracié Min Max.:

Temperatura 0°C 130°C
Temps 1 minut 1h 30 minuts
Velocitat (sense temperatura) 0 12
Velocitat (amb temperatura) 0 3

Quan hagiu acabat la configuracioé, premeu «Iniciar» i l'aparell es posara ena marxa. Un cop iniciat el
procés de coccid, la pantalla mostrara la temperatura actual dels aliments de I'aparell en funcionament.
La icona de la pantalla canviara a «Pausa». Podeu canviar aquests parametres en qualsevol moment
sense aturar l'aparell. Feu clic a la icona «Pausa» si voleu aturar l'aparell, canviar algun dels parametres
i continuar cuinant. Premeu «Aturar» per aturar l'aparell definitivament.

PROGRAMES AUTOMATICS

Premeu el boté «Programes automatics» de la pantalla del ment d'inici. Podeu seleccionar entre 15
funcions preestablertes per a diferents finalitats de cocci6 (Fig.O)
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Rang de

Rang de

Rang de

Foto Funcié f Altres
temperatura temps velocitat
0-90 minuts 0-12 (sense
B (velocitat 0-6) temperatura) | Dreta o
Coccié manual 0-130°C ) 0-3 (amb tem- | esquerra
0-10 minuts peratura) (invers)
(velocitat 7-12) 0-3 (invers)
Escala N/A N/A N/A Maxim 5Kg
Interval d'1g
Atura el
funcionament
després d'asso- Dreta o
Bullir 100°C ) 0-1 esquerra
lir la tempera- ’
e (invers)
tura de l'aigua
preestablerta
Picar 0°C 1Qsegons—4 1-12 l\!(?mes direc-
minuts cié dret
Dreta o
Coccié lenta 37-95°C 0-8 hores 1 esquerra
(invers)
Pastar 0-37°C 2-4 minuts 13 Nomeés direc-
cié dret
Baix/Mitja/Alt,
(representat amb . Dreta o
Vapor ) , 1-60 minuts 0-3 esquerra
laicona d'una .
(invers)
flama).
Processador o 10 segons - 1 Només direc-
o 0°C 8 4-6 -
d'aliments minut cié dret
Mantingueu
premut el
boté; passat un
segon, l'aparell
comencara a El cicle es
girar durant 3 ) e
Velocitat repetira fins
Turbo N/A segons. Pas- so .
maxima que deixeu
sats 3 segons, .
N anar el boté.
es parara
durant 1 segon
itornaraa
girar durant 3
segons més
Només direc-
Co‘cuq de 100°C 0-40 minuts 1 ci6 esquerra
l'arros (marxa
enrere)
Emulsionar 0-37°C 30segons - 10 1-4 Només direc-
minuts cié dret
. o . Només direc-
Puree (Purés) 0°C 0-2 minuts 8

Cié dret
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Només direc-
cié esquerra
(marxa
enrere)

Rostir 0-130°C 0-14 minuts 1

Només direc-

Batut 0°C 0-2 minuts 10 L7
cié dret

Només direc-
Ci6 esquerra
(marxa
enrere)

Sota el buit 40-85°C 0-12 hores 1

DESCARREGAR NOVES RECEPTES

Premeu «Descarrega receptes noves» situat al menu de la interficie d'inici per cercar si hi ha alguna
actualitzacié de receptes noves. A partir d'aqui, descarregareu tot el paquet de receptes prement la
icona «Descarrega».

Si no voleu descarregar tot el paquet, també podeu trobar noves receptes al menu «Receptes au-
tomatiques» fent clic a «Receptes en linia». A partir d'aqui, podeu seleccionar les receptes que voleu
descarregar i després prémer la icona «Descarregar».

CONFIGURACIO A LA BARRA DE MENU SUPERIOR

Connexid: Registra't per gaudir d'una experiencia completa amb el teu robot.

Wi-Fi: accedeix a aquesta configuracié per connectar el robot de cuina a la teva xarxa Wi-Fi. Cal
una connexié Wi-Fi per descarregar o actualitzar les receptes. Un cop descarregades les receptes al
vostre robot, ja no cal que estigueu connectat a Wi-Fi per cuinar els vostres plats preferits.

Notificacions: Estigueu al dia de les Ultimes noticies sobre el vostre robot.

Configuracié: Accediu a aquesta seccid per veure el vostre historial de receptes, comprovar la
vostra llista de receptes preferides, accedir a consells Utils i orientacions sobre la funcionalitat del
vostre robot (Fig. P) i gestionar la configuracié del robot. Aqui podeu canviar I'idioma, connectar-vos
a Wi-Fi, ajustar la brillantor, entrar al vostre compte d'usuari, restablir la configuracié de fabrica, com-
provar la versié del programari del vostre robot o descarregar I'aplicacié mobil. (Fig Q)

NETEJA

1. Abans de netejar l'aparell, apagueu-lo i traieu I'endoll de la presa de corrent.

2. Desenrosqueu l'anell de cargol i traieu totes les peces de l'accessori.

3. Tots els accessoris i el recipient es poden netejar al rentaplats.

4. Mentre utilitzeu l'aparell, mantingueu sempre nets i secs els pins de contacte del fons del recipient!
Netegeu els pins de contacte del fons del recipient amb un drap sec!

5. No utilitzeu mai objectes punxeguts o esmolats per fer la neteja, ja que poden danyar parts funcio-
nals o afectar la seguretat de l'aparell.

6. Les ganivetes estan molt esmolades! Manipuleu-les amb cura!

7. Renteu totes les peces amb aigua calenta i sab6. Netegeu-les immediatament després d'utilit-
zar-les. Esbandiu-les amb aigua calenta neta i assequeu-les immediatament.

8. Us aconsellem lubricar les ganivetes amb una mica d'oli vegetal.

9. Netegeu l'aparell principal només amb un drap suau humit!

10. FUNCIO DE NETEJA AUTOMATICA: Si us resulta dificil netejar el recipient i les ganivetes, podeu afegir
una mica d'aigua calenta amb sabd al recipient i fer funcionar 'aparell a velocitat 1 durant uns segons.
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11. Quan hi hagi marques de cremades al fons de la gerra de la batedora, poseu un poc d'acid citric
o llimones en aigua, escalfeu durant 5 minuts i després traieu les marques de cremades amb I'ajuda
d'una baieta.

ELIMINACIO DEL PRODUCTE

Aquest producte compleix amb la Directiva Europea 2012/19/UE sobre aparells eléctrics i
E electronics, coneguts com a RAEE (Residus d'aparells electrics i electronics), que estableix el
marc legal aplicable a la Unié Europea pel que fa a I'eliminacid i el reciclatge d'aparells eléc-
B (rics i electronics. No llenceu aquest producte a les escombraries. Lliureu-lo al centre de
recollida de residus eléctrics i electronics més proper al vostre domicili

c € B&B TRENDS SL. declara que aquest robot de cuina, model Totalchef RK10, compleix amb la
Directiva 2014/53/UE sobre equips de radio. El text complet de la declaracié de conformitat
UE esta disponible a la seglent adreca d'Internet: www.ufesa.es

La informacié sobre el consum d'energia en els modes APAGAT i en espera, aixi com en el mode d'espera en

xarxa de laparell dacord amb el Reglament UE 2023/826 es pot trobar al seguent enllag: https://ufesa.es/
pages/ecodesign-info
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ITALIANO

GRAZIE PER AVER SCELTO UFESA.
CI AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO VI SODDISFI E SIA DI VOSTRO GRADIMENTO.

ATTENZIONE
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO. CONSER-
VARLE IN LUOGO SICURO PER FUTURA CONSULTAZIONE.

DESCRIZIONE

1. Tappo di riempimento 31. Ricette online

2. Coperchio frullatore 32. Account utente

3. Chiusura coperchio frullatore 33. WiFi

4. Frusta 34. Notifiche

5. Paletta per mescolare 35. Scarica le ricette

6.Lama 36. Lista degli ingredienti

7. Cestino vaporiera 37. Descrizione ricetta

8. Recipiente 38. Elenco accessori

9. Cavo di alimentazione 39. Turbo

10. Interruttore principale 40. Peso

11. Unita base 41.Impostazione di temperatura
12. Schermo display 42 Ripristino dellimpostazione predefinita
13. Spatola 43. Impostazione del tempo

14. Bicchiere dosatore 44. Impostazione della velocita
15. Chiusura del cestino vaporiera profondo 45. Pulsante di avvio

16. Cestino vaporiera profondo 46. Regolazione dello sterzo

17. Cestino vaporiera poco profondo 47.Impostazione

18. Coperchio per cestino vaporiera 48. Cronologia cotture

19. Albero motore 49. Ricette preferite

20. Affettatrice per processore di alimenti 50. Impostazioni del robot

21. Guarnizione per coperchio processore di 51. Aiuto (FAQ)

alimenti 52. Informativa sulla privacy
22. Coperchio del processore di alimenti 53. Lingua

23. Spingi-cibo 54. WiFi

24. Ricette automatiche 55. Luminosita

25. Programmi automatici 56. Account utente

26. Cottura manuale 57. Ripristino delle impostazioni di fabbrica
27. Scarica le nuove ricette 58. Circa

28. Classificazione delle ricette 59. Scaricare l'app

29. Filtri di classificazione 60. Aggiornamento delle ricette

30. Pulsante di ricerca
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Qualora il cavo di alimentazione sia danneggiato,
per evitare qualsiasi tipo di pericolo, dovra esse-
re sostituito da produttore, tecnico del servizio
di assistenza o personale qualificato. Rispettare i
tempi operativi degli accessori come indicato ne-
lle rispettive specifiche sezioni del manuale. Per la
pulizia, procedere secondo quanto indicato nella
sezione relativa a manutenzione e pulizia del pre-
sente manuale. Avvertenza: I'uso non corretto
potrebbe causare incidenti! Prestare attenzione
quando si maneggiano le lame di taglio, si svuota
la ciotola e durante la pulizia. Prestare attenzione
se si versano liquidi caldi nel frullatore, poiché una
vaporizzazione improvvisa potrebbe farli schizzare
fuori dal recipiente. Scollegare sempre il frullatore
dall'alimentazione elettrica se lasciato incustodito
e prima delle operazioni di montaggio, smontag-
gio e pulizia. Spegnere l'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione elettrica prima di cambiare gli
accessori o toccare parti che si muovono duran-
te l'utilizzo. Questo apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini. Tenere l'apparecchio e il suo
cavo fuori dalla portata dei bambini. Lapparecchio
puo essere utilizzato da persone con capacita fisi-
che, sensoriali o mentali ridotte o con scarsa es-
perienza e conoscenza, a condizione che venga
fornita loro adeguata supervisione o istruzioni
riguardo all'utilizzo in sicurezza dell'apparecchio
stesso e che ne abbiano compreso i pericoli corre-
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lati. E vietato l'utilizzo dell'apparecchio da parte dei
bambini. Al fine di assicurare l'effetto sigillante de-
lla lama per frullare, non farla girare senza carico.
Il presente apparecchio e destinato a un uso do-
mestico e non e concepito per I'uso in applicazioni
come:
- cucine per il personale in negozi, uffici e altri am-
bienti di lavoro;
- agriturismi;
- hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
- ambienti di tipo bed and breakfast.
L'apparecchio non deve essere immerso. Non im-
mergere mai l'apparecchio in acqua o qualsiasi al-
tro liquido, né sciacquarlo sotto il rubinetto. Per
pulire l'apparecchio, utilizzare soltanto un panno
umido.
A Le superfici possono scaldarsi durante I'utiliz-
zo. Evitare le fuoriuscite sul connettore.
La superficie dell'elemento di riscaldamento é sog-
getta a calore residuo dopo l'utilizzo.
ATTENZIONE: Al fine di evitare un pericolo dovuto
a un reset involontario della protezione termica,
questo apparecchio non deve essere alimentato
attraverso un dispositivo di commutazione ester-
no, come ad esempio un timer, o collegato a un
circuito che viene regolarmente acceso e spento
dall'utenza.
ATTENZIONE: Assicurarsi che l'apparecchio sia
spento prima di rimuoverlo dal supporto.
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'apparecchio puo essere utilizzato a un‘altitudine
massima di 2000 m sopra il livello del mare.

AVVERTENZE IMPORTANTI

L'apparecchio & progettato per l'utilizzo domestico e non deve essere mai utilizzato per scopi com-
merciali o industriali. Qualsiasi utilizzo non corretto o improprio del prodotto rendera nulla la ga-
ranzia. Prima di collegare l'apparecchio, verificare che la tensione di rete indicata sull'apparecchio
corrisponda alla tensione di rete locale. Durante 'uso il cavo di alimentazione non deve essere ag-
grovigliato né avvolto intorno al prodotto. Non utilizzare 'apparecchio, non lo collegare o scollegare
dall'alimentazione elettrica con mani e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di alimentazione per sco-
llegare o trasportare il prodotto. Non usare mai accessori o parti di altri produttori. Lutilizzo di tali
accessori o parti rendera nulla la garanzia. Pulire accuratamente le parti che andranno in contatto
con gli alimenti prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta. Posizionare sempre l'apparecchio
su una superficie piana, asciutta e pulita. Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante il fun-
zionamento.

La spatola va utilizzata soltanto per estrarre gli alimenti dal recipiente. Non utilizzarla quando la lama
¢ in funzione. Non toccare il serbatoio di riempimento quando viene elaborato cibo caldo (per una
temperatura superiore a 60 °C). Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di
guasti o danni e contattare il servizio di assistenza tecnica. Per evitare qualsiasi pericolo, non aprire
I'apparecchio. Solo il personale tecnico qualificato del servizio di assistenza autorizzato dal produtto-
re puo eseguire interventi di riparazione o di altro genere sullapparecchio.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per eventuali danni a persone, animali o cose a seguito
del mancato rispetto delle presenti avvertenze.

INSTALLAZIONE

RECIPIENTE
La capacita massima del recipiente € di 4,5 litri. Non elaborare piut di 3 litri di alimenti!

& Attenzione! Simbolo “Superficie calda” impresso sul recipiente: Indica che l'elemento con-
trassegnato puo essere caldo e non deve essere toccato senza prestare attenzione!

IMPOSTAZIONE PRIMA DELL'USO

Posizionare l'albero motore correttamente bloccato nella brocca (Fig. C). Inserire la brocca nell'uni-
ta principale e premere decisamente per bloccarla per bloccarla in posizione. Fare attenzione che
I'indicatore “Max" si torvi nella parte posteriore (Fig. D). Scegliere diversi accessori per diversi scopi
di cottura (Fig. E). Aggiungere gli ingredienti o 'acqua nella brocca (Fig. F). Se & necessario utilizzare
il processore di alimenti, collegare il coperchio del processore di alimenti e inserire gli ingredienti
direttamente attraverso il distributore degli alimenti. Collegare il coperchio del frullatore, del pro-
cessore di alimenti o della vaporiera (Fig. G). Si prega di notare che l'apparecchio non funzionera se il
coperchio non sara posizionato correttamente, il che verra segnalato dall'avviso sul display di inserire
il coperchio. Collegare il cavo elettrico alla base della rete elettrica e accendere (Fig. H).

ELENCO ACCESSORI

Questo apparecchio puo essere utilizzato come robot da cucina, robot da cucina e vaporizzatore (Fig. A).
l'apparecchio include diversi accessori per diversi scopi di cottura (Fig. B). E possibile scegliere tra:
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Foto Accessorio Scopo della cottura Assemblaggio
Per emulsionare e preparare Per agganciare la frusta basta
Frusta prep inserirla direttamente nell'al-

salse

bero motore del barattolo.

&Hn

Paletta per mes-
colare

Per preparare zuppe, impastare
0 mescolare gli ingredienti in
modo che non si attacchino

al fondo durante la cottura a
temperatura.

Per agganciare la paletta di
mescolatura basta inserirla di-
rettamente nell'albero motore
del barattolo.

/|
‘;@"

Lama

Per tritare, tritare il ghiaccio e
grattugiare gli alimenti.

Per agganciare la lama basta
inserirla direttamente nell'al-
bero motore del barattolo.

Cestino vaporiera

Per cucinare ricette a vapore

Per fissare il cestello del
vapore e sufficiente inserirlo
direttamente all'interno del
barattolo. Per rimuoverlo,
utilizzare la linguetta sul fondo
della spatola inserendola nel
manico metallico del cestello
per la cottura a vapore e
tirando delicatamente verso
I'alto. Fai attenzione, perché
fara caldo.

Spatola

Per abbassare gli ingredienti
dalle pareti della ciotola ed
estrarre il cestello per la cottura
a vapore (Fig.))

N/A

Cestino vaporiera
profondo

Per cuocere a vapore gli ingre-
dienti a due altezze. Puo essere
utilizzato durante la cottura
degli ingredienti nel recipiente,
sfruttando il vapore che essa
genera.

Per montare il cestello
profondo per la cottura a
vapore, rimuovere prima

il coperchio del frullatore.
Successivamente posiziona-
re il cestello profondo per

la cottura a vapore facendo
combaciare le alette laterali
con gli alloggiamenti. Il "clic"
udibile significa che e stato
posizionato correttamente. Se
si vuole cuocere a due altezze,
posizionare il cestello basso
per la cottura a vapore subito
sopra il cestello per la cottura
a vapore profondo.

Robot da cucina

Per affettare, tagliare, macinare
e mescolare gli ingredienti.
L'affettatrice del robot da cucina
ha due lati diversi progettati
per vari scopi di cottura e puoi
passare da uno all'altro a tuo
piacimento

Per agganciare I'affettatrice
del processore di alimenti

€ necessario inserire prima
I'accessorio dell'albero motore
e poi il coperchio del proces-
sore di alimenti. Utilizzare lo
spintore per introdurre gli
ingredienti.
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Per fissare I'accessorio albero

Accessorio per Per montare I'affettatrice del motore ¢ sufficiente inserirlo
I'albero motore robot da cucina direttamente all'interno del
barattolo.

[ Bicchiere dosatore | Per misurare liquidi fino a 30 ml | N/A

Tutti gli accessori e il recipiente possono essere lavati in lavastoviglie (Fig. I).

ISTRUZIONI PER L'USO

MENU DELLINTERFACCIA UTENTE PRINCIPALE

Questo apparecchio consente di accedere a diverse tipologie di cottura per multiuso. E possibile sce-
gliere tra ricette interattive guidate passo passo, cottura manuale, funzioni automatiche o scaricare
nuove ricette e aggiornamenti utilizzando la connessione WIFI data cloud. (Fig. K)

RICETTE AUTOMATICHE

Premere il pulsante “Ricette automatiche” sullo schermo dal menu iniziale. Scorrere lo schermo o
ruotare la manopola per visualizzare tutte le ricette. E inoltre possibile cercare in ordine alfabetico
la ricetta desiderata facendo clic sull'icona “A-Z", cercare per parola specifica una ricetta facendo
clic sulla lente di ingrandimento o cercare le ricette per tipo facendo clic sullicona di gestione della
classificazione (Fig. L).

Puoi trovare nuove ricette cliccando su “Ricette online”. Da li, puoi selezionare le ricette che desideri
scaricare e quindi premere l'icona “Download".

L'apparecchio consente di salvare le ricette preferite e di accedere alla cronologia delle ricette cucina-
te facendo clic sul menu a 3 righe.

Dopo aver effettuato la scelta, lo schermo visualizzera tutte le informazioni sulla ricetta. E possibile
controllare I'elenco degli ingredienti, la descrizione della cottura, l'elenco degli accessori necessari.
Premere l'icona “Avvia la cottura” per avviare la ricetta interattiva. (Fig. M)

COTTURA MANUALE
Premere il tasto “Cottura manuale” della schermata del menu iniziale. Sullo schermo apparira l'opzio-
ne per impostare temperatura, tempo, velocita e direzione (sinistra e destra). (Fig. N)

Impostazione Min Max

Temperatura 0°C 130°C
Tempo 1 minuto 1h 30 minuti
Velocita (senza temperatura) 0 12
Velocita (con temperatura) 0 3

Dopo aver terminato I'impostazione, premere l'icona “Start” sullo schermo e l'apparecchio iniziera a
funzionare. Una volta avviato il processo di cottura il display mostrera la temperatura attuale del cibo
dell'apparecchio in funzione Licona sullo schermo cambiera in “Pausa”. E possibile modificare questi
parametri in qualsiasi momento senza fermare l'apparecchio. Premere l'icona “Pausa” se si desidera
fermare l'apparecchio, modificare uno dei parametri e continuare la cottura. Premere “Stop” per arres-
tare definitivamente l'apparecchio.
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PROGRAMMI AUTOMATICI
Premere il pulsante “Programmi automatici” sullo schermo del menu iniziale. E possibile selezionare
tra 15 funzioni preimpostate per diversi scopi di cottura (Fig.O)

. Intervallo di Intervallo di | Intervallo di .
Foto Funzione s Altri
temperatura tempo velocita
0-90 minuti 0-12 (senza
Cottura (velocita 0-6) temperatura) | Destra o
0-130°C P 0-3 (con tem- | Sinistra
manuale 0-10 minuti peratura) (opposta)
(velocita 7-12) 0-3 (opposta)
Scala N/A N/A N/A m?:rigﬁm g
Terminare il
lavoro dopo
" Destra o
Bollire 100°C aver raggiunto 0-1 Sinistra
la temperatu- (opposta)
ra dell'acqua PP
preimpostata
Braciola 0°C 10 secondi - 4 1-12 Solo a destra
minuti
Destra o
Cottura lenta 37-95°C 0-8 ore 1 Sinistra
(opposta)
Impasto 0-37°C 2-4 minuti 1-3 Solo a destra
Basso/Medio/Ele- Destra o
Cottura a vato (rappresen- R o
" 1-60 minuti 0-3 Sinistra
vapore tato dall'icona (opposta)
del fuoco) PP
Robot da 0°C 10 secondi - 1 4-6 Solo a destra
cucina minuto
Tenere premu-
to il pulsante,
dopo un
secondo inizia
a ruotare per 3 Il ciclo si
Turbo N/A secondi. Dopo Velocita mas- | ripete finché
3 secondi si sima non si rilascia
ferma per 1 il pulsante.
secondo e poi
gira di nuovo
per altri 3
secondi.
Cottgra del 100°C 0-40 minuti 1 Solo a sinistra
riso (opposta)
Emulsionare 0-37°C 30. sec_ondl -10 1-4 Solo a destra
minuti
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Puree (Purea) 0°C 0-2 minuti 8 Solo a destra
Arrosto 0-130°C 0-14 minuti 1 solo a sinistra
(opposta)
Smoothie 0°C 0-2 minuti 10 Solo a destra
(Frullato)
o Solo a sinistra
Sottovuoto 40-85°C 0-12 ore 1 (opposta)

SCARICA LE NUOVE RICETTE

Premi “Scarica nuove ricette” che si trova nel menu dell'interfaccia utente principale per cercare se
sono disponibili aggiornamenti di nuove ricette. Da Ii, scaricherai tutto il pacchetto di ricette premen-
do I'icona “Download”.

Se non desideri scaricare tutto il pacchetto, puoi anche trovare nuove ricette nel menu “Ricette auto-
matiche” cliccando su “Ricette online”. Da Ii, puoi selezionare le ricette che desideri scaricare e quindi
premere l'icona “Download”.

IMPOSTAZIONI SULLA BARRA DEI MENU IN ALTO

Accesso: Registrati per vivere un'esperienza completa con il tuo robot.

Wi-Fi: accedi a questa impostazione per connettere il robot da cucina alla tua rete Wi-Fi. Per sca-
ricare o aggiornare le ricette & necessaria una connessione Wi-Fi. Una volta scaricate le ricette sul tuo
robot, non € pill necessario essere connesso al Wi-Fi per cucinare i tuoi piatti preferiti.

Notifiche: Rimani aggiornato con le ultime notizie sul tuo robot.

Impostazioni: Accedi a questa sezione per view la cronologia delle tue ricette, controllare l'elenco
delle tue ricette preferite, accedere a suggerimenti utili e indicazioni sulla funzionalita del tuo robot
(Fig. P) e gestire le impostazioni del robot. Qui puoi cambiare la lingua, connetterti al Wi-Fi, regolare
la luminosita, accedere al tuo account utente, ripristinare le impostazioni di fabbrica, controllare la
versione del software del tuo robot o scaricare I'app mobile. (Fig Q)

PULIZIA

1. Prima di pulire 'apparecchio, spegnere l'apparecchio e rimuovere la spina dalla presa di corrente.
2. Svitare la ghiera e rimuovere tutte le parti dell'accessorio.

3. Tutti gli accessori e il recipiente possono essere lavati in lavastoviglie!

4. Durante I'utilizzo dell'apparecchio, mantenere sempre i perni di contatto sulla parte inferiore del
recipiente puliti e asciutti! Pulire i perni di contatto sulla parte inferiore del recipiente con un panno
asciutto!

5. Non utilizzare mai oggetti appuntiti o affilati per la pulizia poiché cio potrebbe danneggiare parti
funzionali o intaccare la sicurezza dell'apparecchio.

6. La lama & molto affilatal Maneggiarla con cura.

7. Lavare tutte le parti con acqua calda e sapone. Pulirle immediatamente dopo 'uso. Sciacquarle con
acqua calda pulita e asciugarle immediatamente.

8. Si raccomanda di lubrificare la lama con olio vegetale.

9. Pulire il corpo principale dell'apparecchio soltanto con un panno morbido e umido.

10. FUNZIONE DI PULIZIA AUTOMATICA: Se la ciotola e la lama sono difficili da pulire si pud aggiun-
gere acqua calda insaponata nel recipiente e mettere I'apparecchio in funzione a velocita 1 per alcuni
secondi.
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11. Quando c'e un segno di bruciatura sul fondo della brocca del frullatore, mettere dell'acido citrico
o dei limoni in acqua, riscaldare per 5 minuti e poi rimuovere il segno di bruciatura con uno straccio.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Il presente prodotto & conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi elettrici ed
E elettronici, nota come WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), fornisce il quadro
giuridico applicabile nell'Unione europea per lo smaltimento e il riutilizzo dei rifiuti di dispo-
BN itjvi elettronici ed elettrici. Non smaltire il presente prodotto nella spazzatura indifferenzia-
ta, ma rivolgersi al centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.

c € B&B TRENDS SL. con la presente dichiara che questo robot da cucina, modello Totalchef
RK10, € conforme alla Direttiva 2014/53/UE sulle apparecchiature radio. Il testo completo
della dichiarazione di conformita UE & disponibile al sequente indirizzo Internet: www.ufesa.es

Le informazioni sul consumo di energia in modalita OFF e standby, nonché in modalita standby in rete de-

Il'apparecchio ai sensi del Regolamento UE 2023/826, sono disponibili al seguente link: https://ufesa.es/pages/
ecodesign-info
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DEUTSCH

VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN. WIR HOFFEN, DASS DAS PRODUKT
ZU IHRER ZUFRIEDENHEIT FUNKTIONIERT..

ACHTUNG
BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS GERAT IN BE-
TRIEB NEHMEN. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Einfllldeckel 31. Online-Rezepte

2. Mixer-Deckel 32. Benutzerkonto

3. Dichtung des Mixerdeckels 33. WiFi

4. Schneebesen 34. Benachrichtigungen

5. Ruhrpaddel 35. Rezepte herunterladen

6. Messer 36. Zutatenliste

7. Dampfkorb 37. Beschreibung der Rezepte
8. Schussel 38. Zubehdrliste

9. Stromkabel 39. Turbo

10. Hauptschalter 40. Gewicht

11. Hauptgerat 41. Temperatureinstellung

12. Anzeigebildschirm 42. Zurucksetzen auf Standardeinstellung
13. Spachtel 43. Zeiteinstellung

14. Messbecher 44. Geschwindigkeitseinstellung
15. Dichtung des tiefen Dampfkorbs 45. Starttaste

16. Tiefer Dampfkorb 46. Einstellung der Steuerung
17. Flacher Dampfkorb 47. Einstellung

18. Dampfkorbdeckel 48. Historie des Kochens

19. Antriebswelle 49. Beliebte Rezepte

20. Kichenmaschinen-Schneider 50. Roboter-Einstellungen

21. Dichtung des Kiichenmaschinendeckels 51. Hilfe (FAQ)

22. Kichenmaschinen-Deckel 52.Datenschutzbestimmungen
23.Speiseschieber 53. Sprache

24. Automatische Rezepte 54. WiFi

25. Automatische Programme 55. Helligkeit

26. Manuelles Kochen 56. Benutzerkonto

27. Neue Rezepte herunterladen 57. Werkseinstellungen wiederherstellen
28. Rezepte Klassifizierung 58. Uber

29. Sortier-Filter 59. App herunterladen

30. Suchtaste 60. Aktualisierung der Rezepturen
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SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigtist, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden. Die Betriebszeiten
des Zubehdrs, die in den entsprechenden Absch-
nitten des Handbuchs angegeben sind, mussen
eingehalten werden. Gehen Sie bei der Reinigung
entsprechend dem Wartung- und Reinigungsabs-
chnitt dieses Handbuchs vor. Warnung: Verlet-
zungsgefahr bei unsachgemaRRem Gebrauch!
Beim Umgang mit den scharfen Messern, beim
Entleeren des Behalters und bei der Reinigung ist
Vorsicht geboten. Seien Sie vorsichtig, wenn heil3e
Flissigkeiten in den Mixer gegossen werden, da
sie aufgrund einer plotzlichen Dampferzeugung
aus dem Gerat geschleudert werden konnen. Der
Mixer muss immer von der Stromversorgung ge-
trennt werden, wenn er unbeaufsichtigt gelassen
wird sowie vor der Montage, Demontage oder
Reinigung. Das Gerat ausschalten und von der
Stromversorgung trennen, bevor das Zubehor
ausgetauscht wird oder Teile, die sich wahrend
des Gebrauchs bewegen, angefasst werden. Die-
ses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Das Gerat und sein Kabel mussen aul3erhalb der
Reichweite von Kindern gehalten werden. Haus-
haltsgerate kbnnen von Personen mit einges-
chrankten korperlichen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen
und Kenntnissen benutzt werden, wenn sie beau-
fsichtigt werden oder in den sicheren Gebrauch
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des Gerates eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder durfen
nicht mitdem Gerat spielen. Um die Dichtungswir-
kung des Mixmesser zu gewahrleisten, lassen Sie
das Mixmesser bitte nicht ohne Belastung arbei-
ten. Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch vor-
gesehen und nicht fur den Einsatz in Bereichen wie:
- Personalkichen in Geschaften, Buros und ande-
ren Arbeitsumgebungen;
- Bauernhausern;
- Hotels, Motels und anderen wohnungsahnlicher
Einrichtungen;
- Pensionsahnlichen Einrichtungen.
Das Gerat darf nicht untergetaucht werden. Tau-
chen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
FlGssigkeiten ein oder halten es unter flieRendes
Wasser. Verwenden Sie nur ein feuchtes Tuch zum
Reinigen des Gerats.
Die Oberflachen kénnen wahrend des Ge-
brauchs heild werden. Vermeiden Sie Vers-
chattungen auf dem Netzstecker. Die Heizelemen-
toberflache ist nach dem Gebrauch durch
Restwarme heil3.
VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch verse-
hentliches Rucksetzen des Thermoschutzes zu
vermeiden, darf dieses Gerat nicht Uber eine
externe Schalteinrichtung wie z. B. eine Zeits-
chaltuhr versorgt oder an einen Stromkreis an-
geschlossen werden, der regelmafig ein- und
ausgeschaltet wird. VORSICHT: Vergewissern
Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist, be-
vor Sie es vom Stander nehmen.
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Dieses Gerat ist fir die Verwendung in einer Hohe
von maximal 2000 m uber dem Meeresspiegel

vorgesehen.
WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fir den Haushaltsgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umstanden fur den gewer-
blichen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jede unsachgemaRe Verwendung oder Hand-
habung des Produkts fuhrt zum Erléschen der Garantie. Prifen Sie, ob die auf dem Gerdt angegebene
Spannung mit der Ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat anschlieBen. Das Net-
zanschlusskabel darf wahrend des Gebrauchs nicht verschlungen oder um das Gerat gewickelt sein. Das
Gerat darf nicht mit nassen Handen und/oder FiRRen benutzt oder ein- bzw. ausgesteckt werden. Ziehen
Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht am Kabel. Verwenden Sie
niemals Zubehor oder Teile von anderen Herstellern. Ihre Garantie wird ungiltig, wenn solches Zubehor
oder solche Teile verwendet wurden. Reinigen Sie die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommenden Teile
grindlich, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen. Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache,
trockene und saubere Oberflache. Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt laufen. Die Spachtel
dient nur dazu, das Futter aus dem Behalter zu entfernen. Benutzen Sie es nicht, wahrend das Messer
lauft. Berhren Sie nicht den Deckel des Fillbechers bei der Verarbeitung von heien Lebensmitteln (bei
Temperaturen Uber 60 °C). Im Falle einer Stérung oder Beschadigung trennen Sie das Gerat sofort vom
Netz und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermeiden,
darf das Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen
Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat durchfuhren.

B&B TRENDS SL. Ubernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

INSTALLATION
DIE SCHUSSEL
Das maximale Fassungsvermogen der Schissel betragt 4.5 Liter. Verarbeiten Sie nicht mehr als 3
& Liter von Speisen! Vorsicht! Das auf der Schiissel angebrachte Logo ,HeiRe Oberflache™:
Weist darauf hin, dass die Schussel heif3 sein kann und immer mit Vorsicht berthrt werden sollte!

EINRICHTUNG ZUR ERSTEN VERWENDUNG

Posizionare l'albero motore correttamente bloccato nella brocca (Fig. C). Inserire la brocca nell'unita prin-
cipale e premere decisamente per bloccarla per bloccarla in posizione. Fare attenzione che Setzen Sie die
Antriebswelle korrekt verriegelt in den Krug ein (Abb. C). Setzen Sie den Krug auf das Hauptgerat und
driicken Sie ihn fest nach unten, um ihn einzurasten. Achten Sie darauf, dass die ,Max“-Anzeige nach hin-
ten zeigt (Abb. D). Wahlen Sie das jeweilige Zubehor fur die diversen Kochzwecke (Abb. E). Geben Sie die
Zutaten oder Wasser in den Krug (Abb. F). Wenn Sie einen Kiichenroboter verwenden mussen, bringen
Sie den Deckel des Klichenroboters an und geben Sie die Zutaten direkt in den Speiseverteiler. Bringen
Sie den Deckel des Mixers, der Klichenroboter oder des Dampfkochers an (Abb. G). Bitte beachten Sie,
dass das Gerat nicht funktioniert, wenn der Deckel nicht korrekt aufgesetzt ist, und einen Hinweis in der
Anzeige anzeigt wird, um daran zu erinnern, den Deckel aufzusetzen. Stecken Sie das Netzkabel ein und
schalten Sie das Gerat ein (Abb. H).
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ZUBEHORLISTE

Sie kénnen dieses Gerat als Klichenroboter, Kichenmaschine und Dampfgarer verwenden (Abb. A).
Dieses Gerat wird mit verschiedenen Zubehérteilen fiir unterschiedliche Kochzwecke geliefert (Abb. B).
Sie konnen wahlen zwischen:

Foto Zubehér Zweck des Kochens Zusammenbau
Zum Befestigen des Schnee-
Schneebesen Zum Emulgieren und Zuberei- besens stecken Sie ihn einfach
ten von SoR3en direkt auf die Antriebswelle
des Glases.
i Um Suppe zu bereiten, die Zum Anbringen des Ruhrwer-
\Q) Zutaten zu kneten oder zu - .
n Rii - L : ks stecken Sie es einfach
” Uhrpaddel rdhren, damit sie beim Kochen ; . ;
)> . ) direkt auf die Antriebswelle
- mit Temperatur nicht am Boden
; des Glases.
kleben bleiben.
. Zum Befestigen des Messers
< ﬂ-} Messer é:?;e}:]a\fgs? ZeeizglgLemern und stecken Sie es einfach direkt
N p ’ auf die Antriebswelle.
Um den Dampfkorb anzubrin-
gen, setzen Sie ihn einfach di-
) rekt in das Glas ein. Um ihn zu
\m H w/ entfernen, verwenden Sie die
Ly et Zum Kochen von Dampfrezep- Lasche an der Unterseite des
= Dampfkorb ) I
L | ten Spatels, indem Sie ihn in den
— Metallgriff des Dampfkorbs
einfihren und vorsichtig nach
oben ziehen. Seien Sie vorsich-
tig, da es heil3 sein wird.
Um die Zutaten von den Schus-
Spachtel selwanden abzusenken und Nicht zutreffend

den Dampfkorb herauszuneh-
men (Abb. J)

Tiefer Dampfkorb

Zum Dampfen von Zutaten

in zwei H6hen. Er kann beim
Kochen von Zutaten in der
Schissel verwendet werden,
wobei der entstehende Dampf
genutzt wird.

Zum Anbringen des tiefen
Dampfkorbs nehmen Sie
zunachst den Deckel des
Mixers ab. Setzen Sie danach
den tiefen Dampfkorb so ein,
dass die seitlichen Laschen
mit den Griffen Ubereinstim-
men. Ein ,Klick” bedeutet, dass
es richtig angebracht wurde.
Wenn Sie auf zwei H6hen
kochen wollen, setzen Sie den
flachen Dampfkorb direkt auf
den tiefen Dampfkorb.

Kichenmaschine

Zum Schneiden, Hacken, Ma-
hlen und Mischen von Zutaten.
Der Allesschneider fiir die
Kichenmaschine verfiigt tber
zwei verschiedene Seiten, die
far verschiedene Kochzwecke
ausgelegt sind, und Sie kdnnen
nach Belieben zwischen ihnen
wechseln

Zum Aufsetzen des Kiichenro-
boter-Schneiders mussen Sie
zuerst das Antriebswellenzu-
behdr und dann den Deckel
des Kuchenroboter einsetzen.
Verwenden Sie den Schieber,
um die Zutaten einzuftihren.
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N

Zubehor fur die
Antriebswelle

So montieren Sie den Allessch-
neider fur die Kiichenmaschine

Das Zubehor fur die An-
triebswelle wird einfach direkt
in das Glas eingesetzt.

Messbecher

Zur Messung von Flussigkeiten

Nicht zutreffend

bis zu 30 ml

Das gesamte Zubehor und die Schissel kdnnen in der Spilmaschine gespult werden (Abb. I).

BEDIENUNG

MENU STARTSEITE UI

Mit diesem Gerat kénnen Sie auf verschiedene Arten kochen. Sie kénnen zwischen Schritt-fur-Schritt ge-
flhrten interaktiven Rezepten, manuellem Kochen, automatischen Funktionen oder dem Herunterladen
neuer Rezepte und Aktualisierungen Uber die WIFI-Verbindung der Datenwolke auswahlen. (Abb. K)

AUTOMATISCHE REZEPTE

Druicken Sie die Schaltflache , Automatische Rezepte” auf dem Bildschirm des Startmenus. Schieben Sie
den Bildschirm oder drehen Sie den Drehknopf, um alle Rezepte anzuzeigen. Sie kénnen das gewunschte
Rezept auch alphabetisch suchen, indem Sie auf das Symbol ,A-Z“ klicken, ein Rezept nach einem bes-
timmten Wort suchen, indem Sie auf die Lupe klicken oder Rezepte nach Typ suchen, indem Sie auf das
Symbol fiir die Sortierung klicken (Abb. L).

Neue Rezepte finden Sie, indem Sie auf ,Online-Rezepte” klicken. Von dort aus kdnnen Sie die Rezepte
auswahlen, die Sie herunterladen méchten, und dann auf das Symbol ,Herunterladen” klicken.

Das Gerat ermdglicht das Speichern von Lieblingsrezepten und den Zugriff auf die Historie der zuberei-
teten Rezepte durch Anklicken des 3-zeiliger Mend.

Nach der Auswahl zeigt Ihnen der Bildschirm alle Rezeptinformationen an. Sie kdnnen die Zutatenliste,
die Zubereitungsbeschreibung, und die Liste des bendtigten Zubehors einsehen. Driicken Sie das Sym-
bol ,Kochen Start” um das interaktive Rezept zu starten. (Abb. M)

MANUELLES KOCHEN

Dricken Sie die Taste ,Manuelles Kochen” auf dem Bildschirm im Startmen(. Auf dem Bildschirm
werden die Einstellungen fir Temperatur, Zeit, Geschwindigkeit und Richtung angezeigt (links und
rechts). (Abb. N)

Einstellung Min Max

Temperatur 0°C 130°C
Zeit 1 Minute 1h 30 Minuten
Geschwindigkeit 0 12
(ohne Temperatur)

Geschwindigkeit 0 3

(mit Temperatur)

Nach Abschluss der Einstellungen driicken Sie auf ,Start” und das Gerat wird in Betrieb genommen.
Nach Beginn des Garvorgangs zeigt das Display die aktuelle Garguttemperatur des Gerats an. Das
Bildschirmsymbol wechselt auf ,Pause”. Sie kdnnen diese Einstellungen jederzeit dndern, ohne das
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Gerat zu stoppen. Dricken Sie das Symbol ,Pause”, wenn Sie das Gerat anhalten, einen Parameter
andern und den Kochvorgang fortsetzen méchten. Driicken Sie das Symbol ,Stopp” um das Gerat en-
dgultig zu stoppen.

AUTOMATISCHE PROGRAMME
Driicken Sie die Schaltflache ,Automatische Programme” auf dem Bildschirm des Startmenus. Sie
koénnen zwischen 15 voreingestellten Funktionen fir verschiedene Garzwecke wahlen (Abb. O)

Foto Funktion Temperatur- | ;.iipereich | GeSchwindigkeits- Sonstige
bereich bereich
0-90 Minu-
ten (Ges-
chwindigkeit | 0712 (0hne Tempe- his od
Manuelles 0-6) vratur) R_ec ts oaer
0-130°C . 0-3 (mit Temperatur) | Links (Ruc-
Kochen 0-10 Minu- . N .
0-3 (Ruckwarts) kwarts)
ten (Ges-
chwindigkeit
7-12)
Nicht zutre- Nicht zutre- . Max. 5Kg
MaRstab ffend ffend Nicht zutreffend 1g Intervall
Arbeitsen-
de nach
Erreichen Rechts oder
Kochen 100°C der vorein- 0-1 Links (Ruc-
gestellten kwarts)
Wassertem-
peratur
10 Sekun- Nur nach
Hacken 0°C den-4 1-12
- rechts
Minuten
Langsames Rechts oder
9 37-95°C 0-8 Stunden 1 Links (Ric-
Garen .
kwarts)
Kneten 0-37°C 2-4 Minuten 1-3 Nur nach
rechts
Niedrig/Mittel/
Hoch, (darges- | 1-60 Minu- R_echts qder
Dampf 0-3 Links (Ruc-
tellt durch das | ten .
kwarts)
Feuersymbol).
10 Sekun-
Robqt da 0°C den - 1 46 Nur nach
cucina : rechts
Minute
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Halten Sie
die Taste
gedriickt,
nach einer
Sekunde
beginnt
sie sich 3
Sekunden Dgr Zyklus
Nicht zutre- | lang zu dre- wird wieder-
Turbo Velocita massima holt, bis die
ffend hen. Nach
Taste losge-
3 Sekunden lassen wird
bleibt er fur ’
1 Sekunde
stehen und
dreht sich
dann wieder
flr weitere 3
Sekunden
. Nur nach
Cottgra del 100°C 0-40 Minu- 1 linke (riic-
riso ten N
kwarts)
30 Sekun- Nur nach
Emulsionare 0-37°C den-10 1-4
- rechts
Minuten
Puree o . Nur nach
(Purea) 0°C 0-2 Minuten 8 rechts
. Nur nach
Arrosto 0-130°C 0-14 Minu- 1 linke (riic-
ten -
kwarts)
Smoothie o . Nur nach
(Frullato) 0°C 0-2 Minuten 10 rechts
Nur nach
Sottovuoto 40-85°C 3'1 2 stun- 1 linke (riic-
en kwarts)

NEUE REZEPTE HERUNTERLADEN

Driicken Sie auf ,Neue Rezepte herunterladen”im Menu der Start-UI, um zu suchen, ob es ein Upda-
te neuer Rezepte gibt. Von dort aus kénnen Sie das gesamte Rezeptpaket herunterladen, indem Sie
auf das Symbol ,Download” klicken.

Wenn Sie nicht das gesamte Paket herunterladen méchten, kdnnen Sie auch im Menl ,Automatis-
che Rezepte” neue Rezepte finden, indem Sie auf ,Online-Rezepte” klicken. Von dort aus kdnnen Sie
die Rezepte auswahlen, die Sie herunterladen méchten, und dann auf das Symbol ,Herunterladen”
klicken.

EINSTELLUNGEN IN DER OBEREN MENULEISTE

Einloggen: Registrieren Sie sich, um ein umfassendes Erlebnis mit Ihrem Roboter zu

geniel3en.
WLAN: Greifen Sie auf diese Einstellung zu, um den Kichenroboter mit Ihrem WLAN-Netzwerk
zu verbinden. Zum Herunterladen oder Aktualisieren von Rezepten ist eine WLAN-Verbindung erfor-
derlich. Sobald die Rezepte auf Ihren Roboter heruntergeladen wurden, missen Sie nicht mehr mit
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dem WLAN verbunden sein, um Ihre Lieblingsgerichte zuzubereiten.

Benachrichtigungen: Bleiben Sie auf dem Laufenden mit den neuesten Nachrichten rund um
Ihren Roboter.

Einstellungen: In diesem Bereich kdnnen Sie Ihren Rezeptverlauf einsehen, Ihre Liste der Lie-
blingsrezepte Uberprufen, hilfreiche Tipps und Anleitungen zur Funktionalitat Ihres Roboters abru-
fen (Abb. P) und die Einstellungen des Roboters verwalten. Hier kdnnen Sie die Sprache andern,
eine WLAN-Verbindung herstellen, die Helligkeit anpassen, in Ihr Benutzerkonto eingeben, auf die
Werkseinstellungen zurticksetzen, die Softwareversion Ihres Roboters Uberprifen oder die mobile
App herunterladen. (Abb. Q)

REINIGUNG

1. Bevor Sie das Gerat reinigen, schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

2. Schrauben Sie den Schraubring ab und entfernen Sie alle Teile des Aufsatzes.

3. Das gesamte Zubehdr und die Schissel kdnnen in der Spilmaschine gereinigt werden!

4. Halten Sie wahrend der Benutzung des Gerats die Kontaktstifte am Boden der Schiissel immer sau-
ber und trocken! Wischen Sie die Kontaktstifte am Boden der Schiissel mit einem trockenen Tuch ab!
5. Verwenden Sie zum Reinigen niemals spitzige oder scharfe Gegenstdnde, da dies Funktionsteile
beschadigen oder die Sicherheit des Gerats beeintrachtigen kénnte.

6. Das Messer ist sehr scharfl Behandeln Sie diese mit Vorsicht!

7. Waschen Sie alle Teile in heiBem Seifenwasser. Reinigen Sie alle Teile sofort nach Gebrauch. Spulen
Sie die Teile mit klarem, heiRem Wasser ab und trocknen Sie diese sofort ab.

8. Wir empfehlen, das Messer mit etwas Pflanzendl zu schmieren.

9. Wischen Sie das Hauptgerat nur mit einem feuchten, weichen Tuch ab!

10. SELBSTREINIGUNGSFUNKTION: Wenn die Schiussel und das Messer schwer zu reinigen sind, ge-
ben Sie etwas heil3e Seifenlauge in die Schisse und lassen sie das Gerat ein paar Sekunden lang auf
Stufe 1 laufen.

11. Wenn der Boden des Mixers verbrannt ist, geben Sie etwas Zitronensaure oder Zitronen in das Was-
ser, erhitzen Sie es 5 Minuten lang und entfernen Sie dann die Verbrennungsspuren mit einem Tuch.

ENTSORGUNG DES GERATS

Dieses Produkt entspricht der europdischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elek-
E tronikgerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in der
Europadischen Union geltenden Rechtsrahmen fir die Entsorgung und Wiederverwendung
BN | on Elektro- und Elektronikaltgeriten bietet. Werfen Sie dieses Gerét nicht in die Mdilltonne,
sondern geben Sie es bei der ndchstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektroniks-
chrott ab. vicino.

c € B&B TRENDS SL. erklart hiermit, dass dieser Kiichenroboter, Modell Totalchef RK10, der Ri-
chtlinie 2014/53/EU Uber Funkanlagen entspricht. Der vollstandige Text der EU-Konformi-
tatserklarung ist unter folgender Internetadresse abrufbar: www.ufesa.es

Informationen zum Stromverbrauch im AUS- und Standby-Modus sowie im vernetzten Standby-Modus des
Gerats gemal der EU-Verordnung 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link: https://ufesa.es/pages/
ecodesign-info
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BbJITAPCKW

BITATOOAPUM BW, HE N3BPAXTE UFESA.
HAOABAME CE TO3W MPOOYKT OA BW E MOME3EH M YOOBEH 3A PABOTA.

n

PEOAYNMPEXOEHWUE

MOJid, MPOYETETE BHUMATEIHO WMHCTPYKUMWTE 3A YMOTPEBA, MPEOVN OA W3MON3BATE

MPOOYKTA.

0]

o NV A WN =

O

10
11
12
13

14.

15
16
17
18
19

20.
21.

CbXPAHABAWTE T HA

NMNCAHUE

. Yaula 3a nbsiHeHe

. Kanak Ha 6neHgepa

. YnnbTHeHMe Ha Kanaka Ha bneHpepa
. Bbpkanka

. Tpebno 3a pasbbpkBaHe

OcTtpue

. KowHwnua 3a napa

Kyna

. 3axpaHBaLy, kaben

. [naBeH npeskstoYBaTen

. OcHoBa

. EKpaH Ha gucnnes

. Wnatyna

MepuTtenHa yaluka

. YnnbTHeHMe Ha AbnbokaTa KOLIHKMLA 3a Napa
. KowHuua 3a napa, abnboka

. MnnTtka KowHULa 3a napa

. Kanak 3a kowHuuaTa 3a napa

. 3aABwkBaLL, Ban

Pesayka Ha XpaHWUTeNHWUS npoLecop
YnabTHEHME 3a Kanaka Ha XpaHUTeNHns

npouecop

22
23

24.
25.
26.
27.
28.

29

30.
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.Kanak Ha xpaHuUTenHus npouecop
. M36yTBay

ABTOMaTUYHW peLenTu
ABTOMaTUYHW Nporpamu

PbyHO roteeHe

M3TernaHe Ha HOBM peLenTn
Knacudukaums Ha peuentute

. ®dunTpun 3a coptTupaHe

ByToH 3a TbpceHe

BE3OMACHO MACTO

31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42.

3A  BbAEWA  CMNPABKA.

OHnawH peuenTtn
MoTpebutenckn akayHT

WiFi

M3BecTtua

M3TernsiHe Ha peuenTtu
CnNNCbK CbC CbCTaBKU
OnucaHue Ha peuenTa
CNUCbK € NpUHaOIeXHOCTH
Typ6o

Terno

Hactpoiika Ha TemnepaTypaTa
Bb3cTaHOBsIBaHe Ha HacTpoKaTa rno

noppasbupaHe

43.
44.
45.
46.
47.
48.
49.
50.
51.
52.
53.
54,
55.
56.
57.
58.
59.
60.

HacTpoika 3a Bpeme

HacTpoiika Ha ckopocTTa

ByToH 3a cTapTupaHe

HacTpoiika Ha KOPMWTHOTO yrpas/ieHne
HacTtpowika

NcTopusa Ha rotBeHeTo

obrmn peuentn

HacTpolikn Ha poboTa

Momoly, (Hecto 3apaBaHn BbNPOCHK)
MonutrKa 3a NoBepuUTeNHOCT

E3unk

WiFi

Apkoct

MoTpebutenckn akayHT
Bb3cTaHoBsIBaHE Ha pabpuyHUTE HAaCTPONKN
3a

M3TernsiHe Ha NpuNoXeHns
AKTyanusauusa Ha peuenTu



MHCTPYKUWMW 3A BESOINMACHOCT

AKO 3axpaHBalMAaT Kaben e noBpedeH, TOMn
TpsbBa ga 6baoe CcMeHeH OT MNPOU3BOAUTENS,
HEeroBusi CepBu3eH npencTtaBuTen WM OT NNLA
C nogobHa kKBanudukauuda, 3a ga ce usberHe
onacHoct. Cna3BanTe BpemMeTo Ha paboTa Ha
NPUCTAaBKNUTE, MOCOYEHO B TEXHUTE CneunduyHun
pasgenn Ha pPbkKoBOACTBOTO. [lpy noymcTBaHe
cnegBanTe  WHCTPyKUuMMTe B pasgena  3a
noanpbXKa M MoYMCTBaHE Ha TOBa PbKOBOACTBO.
MpepynpexxaeHne: NnoTeHUMaNHO HapaHsiBaHe
npn HenpaBujHa ynoTpeb6a! Tpsabsa pa ce
BHMMaBa npu paboTa C oCTpuUTe pexeLum
HOXK4YeTa, N3MNpa3BaHeTO Ha KynaTta 1 No BpeMe Ha
noymcTtBaHe. BHMMaBanTe, ako ropeuia TeYHOCT
6bae n3cunaHa B 6neHaepa, Tl KAaToO MOXe fa ce
N3XBBPAN OT ypena nopagn BHe3amnHo oTaensiHe
Ha napa. BuHarm wusknwouBante 6neHgepa oOT
3aXpaHBaHETO, aKo e oCTaBeH 6e3 Hag30p 1 npeaun
crnobsieaHe, pa3rnobsiBaHe WNM MOYNCTBAHe.
N3kniouBanTte ypeda OT MNpeBKAYBATENS WU
3aXpaHBaHeTo, MNpean na CMeHATe MNPUCTaBKU
nnn ga npubnmkmnTe 4acTn, KOUTO Ce ABMXKAT Mo
BpeMe Ha ynoTtpeba. Hegonyctuma e ynotpebara
Ha To3m ypen OT geua. lMaseTe ypeaa v Herosus
Kaben M3BbH gocera Ha geua. Ypeaute Moxe Aa
ce M3non3BaT OT Nmua C HaManeHn busnydeckuy,
CEH30PHW NN YMCTBEHW CMOCOBHOCTY AKX CAKNCa
Ha OMNWT M 3HAHWS, aKO M € OCUTYPEH Haa30p UK
NHCTPYKLUM OTHOCHO MU3MOJSI3BaHETO Ha ypeaa no
6e3onaceH HauYMH 1 aKo pa3bupaT cBbp3aHUTE C
TAX ONacHOCTU. 3abpaHeHo e geua ga Cu urpaat
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C ypeda. 3a pa ocurypute 3anedatBaly, edekT
Ha CMecBawWaTa Mepka, MONfA, He OCTaBsnNTe
CMecBalLlaTa nepka ga pabotn 6e3 6neHaepsbT Aa
e 3apefeH. To3u ypen e npefgHasHa4veH 3a 6uToBa
ynotpeba 1 He e NpeAHa3Ha4yeH 3a U3MNOA3BaHe B
NPUOXEeHNS KaTo:
- KYXHEHCKM nMpOCTPaHCTBa 3a nMepcoHana B
MarasnHu, obucu n gpyru paboTHn cpegu;
- pepmy;
- XOoTenu, MoTenn U Apyr TUN XUNuLHa cpena;
- Cpefa OT TUMa HOLLYBKa M 3aKyCKa.
YpeobT He TpsibBa pa ce notans. Hukora He
noTansnTe rMaBHUA ypen BbB BOAA WIW APYrn
TEYHOCTU N He ro U3NnakBamTe Nog Tevalla BoAa.
3a no4ynucTBaHe Ha ypeda W3MNOA3BaWTe Camo
BNaXHa Kbpna.

& [TOBLPXHOCTTA Ce HarpsiBa MO BpemMe Ha

ynotpeba. M3bdareanTte pasnuBaHe BbpXY

eflekTpyyeckata Bpb3ka. [lOBbPXHOCTTAa Ha
HarpsiBallaTa 4acT e NoajloXKeHa Ha OCTaTbYHa
TONMMHA cnef ynotpeba.
BHUMAHWE: 3a pa ce wu3berHe onacHoOCT
nopagu HEBOJSIHO Hy/MpaHe Ha TEPMUYHOTO
U3KJIlOYBaHe, TO3M ypen He TpsbBa pa ce
3aXpaHBa 4ype3 BbHLUEH NMpeBK/loYBaTesn, KaTto
Tanmep, Unu ga ce CBbp3Ba KbM Bepura, Kosito
penoBHO ce BK/II0OYBA U U3K/TOYBA OT MOMOLLHO
cpeacreo. BHUMAHWE: YBepeTe ce, e ypeabTt e
WU3KJII0YEeH, Npeau aa ro ussaguTe oT cTomkara.
To3u ypen e npegHasHayeH 3a M3MON3BaHe HaA
MaKCMMalnHa HagMopcka BucoymHa ot 2000 m Hag,

MOPCKOTO paBHULLE.
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BAXXHWU NPEAYNPEXOEHUSA

To3wn ypen e npefHasHayeH 3a AoMallHa ynotpeba v nNpu HUKakBM 0bCToATeNncTBa He TpsibBa da ce
M3MOM3Ba 3a TbProBCKM WM MPOMWLLNEHN Lenn. Bcska HenpaBunHa ynotpeba unmu HenpaBMITHO
6opaBeHe ¢ ypefa BoAv OO aHyNMpaHe Ha rapaHumsaTa. Mpean oa cBbpxeTe ypena, npoBepeTe Aanu
HarpeXeHNeTo, MOCOYEHO Ha Hero, CbOTBETCTBA Ha MECTHOTO MpeXoBO HampexeHue. KabenbT 3a
CBbp3BaHe KbM 3axpaHBaHeTO He TpsibBa Ja Obhe 3amneTeH UnW yBWT OKOMO ypeda Mo BpeMe Ha
ynotpeba. He n3nonsealite ypeda v He ro BKIIOYBaTe UM M3K/OYBaNTe OT 3axpaHBalLaTa Mpexa C
MOKpU pbLie n/unu Kpaka. He gbpnaiiTe 3axpaHBaLLms kaben, 3a Aa ro U3KITIOYNTE, U He Fo U3Mosn3BalTe
KaTO pbKOXBaTKa. HMKOra He 13Mon3BanTe KakBUTO M Aa 6110 NPUHAANEXHOCTM MW YacTu OT Apyrn
npoussoauTeny. Balarta rapaHuus Le cTaHe HeBasinaHa, ako ca U3Mon3BaHu TakrBa NpUHaONeXXHOCTH
WM Yactu. Movuncrtete cTapaTesiHO 4acTUTe, KOWTO LLe BAIA3aT B KOHTAKT C XpaHa, Npeaun 4a usnosssare
ypena 3a Mbpsu NbT. BUHarn nocraeainTe OCHOBHWA ype[ Ha paBHa, CyXa 1 Y1CTa MOBbPXHOCT. HMKora He
ocTaBsinTe ypeda fa paboTtu 6e3 Haasop.

LLinaTynata ce 13nosi3Ba CaMo 3a 13KapBaHe Ha XpaHaTa OT KynaTa. He s u3nonssanTte, OKaTO nepkaTta
pabotun. Korato obpaboTBaTte ropelua xpaHa (3a Temnepatypa Hag 60 °C), He JOKOCBalTe YallaTta 3a
MbriHeHe. M3koyeTe ypeaa He3abaBHO OT efleKTpryecKaTa Mpexa B Cllydall Ha NMoBpeaa 1 ce CBbpeTe
c opuumanHa cryxba 3a TexHNYeCKa NoaapbXKa. 3a Aa NpeJoTBpaTUTe PUCK OT ONAaCHOCT, He OTBapslTe
ypena. Camo kBanuduLmpaH TeXHNYeCKy NepcoHan ot opurumanHaTta ciyxba 3a TexHMYecka noaapbxKa
3a CbOTBETHaTa MapKa MOXXe ja U3BbPLLBA PEMOHT WX NpoLieypv Nno ypeaa.

B&B TRENDS SL. He HOC/ OTrOBOPHOCT 3a LLETW, HAHECEHWN Ha XOPa, XXMBOTHW UNN NpeaMeTu, nopaam
HecnassaHe Ha Te3u npeaynpexmneHns.

MOHTAX

KYMATA
MaKCManHUST KanaumuTeT Ha Kynata e 4,5 nutpa. He obpaboTBaiiTe noseye oT 3 NUTpa xpaHa!
BHumaHue! Jloroto ,,ropeLla noBbpxHOCT” € 0603Ha4YeHO BbpXy KynaTta: 3a [a yKaxe, ye
MapKVpaHUAT enemMeHT Moxke Aa 6bAae ropelL, 1 He TpsibBa Ja ce AOKOCBa, 6e3 Aa ce BHMMaBa!

HACTPOWKA NPEOV YNOTPEBA

MocTaBeTe 3a4BVXKBALLMS Ban MpaBUIHO 3akimoyveH B KaHaTa (¢ur.C). MocTaBeTe KaHaTa B OCHOBHUS
MOAyN 1 HaTUCHeTe 34paBo, 3a Aa A PpuKcmpaTe Ha MSACTOTO M. O6bpHETe BHUMaHMe, Ye NHANKATOPbT
.Max" (MakcumanHo) TpsibBa aa e Ha ropba (pur. D). V3bupaiite pasnuyHM NPUCTABKM 3a PasfiMyHK
rotBapcku uenu (ur. E). JobaseTe cbCTaBKMTe U BodaTa B KaHaTa (dur. E). Ako TpsibBa Aa nsnonssate
XPaHWUTENIHNA MPoLecop, MocTaBeTe Karnaka Ha XpaHWUTeNHWS MpoLecop M nojasaiiTe CbCTaBKUTE
[OVPEKTHO npes xpaHuTeNnHusa fo3atop. [NocTaBeTe Kanaka 3a CMUIaHe, Karnaka Ha XpaHuUTeH1s npoLecop
1 nprcnocobneHneTo 3a roteeHe Ha napa (our. G). MimanTe npensmg, Ye ypeabT HIMa Aa paboTu, ako
KanakbT He e MPaBWSIHO MOCTaBEH, U LLIe NOKa3Ba NperopbKa Ha AWCries, KOATO e OCTaHe [0 NocTaBsHe
Ha Kanaka. BkntoyeTe 3axpaHBaLLyMs Kaben B OCHOBaTa M BK/loYeTe ypeda oT npeskutoyvBatens (dur. H).

CNMNCHBK C NPUHALONEXXHOCTIA

MoyxeTe [a 13non3BeaTe TO31 ype[, KaTo KyXHeHCKM poboT, KyxHeHCKM poboT 1 ype[, 3a roTBeHe Ha napa
(dur. A).

YpenbT BKIIOYBA PasfIMYHN NPUHALNEXKHOCTY 33 PasnUYHKM roTBapcku uenn (dur. B). Moxete ga
n3bepeTe N3IMexay:
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XpaHa.

CHMMKa Mpucraska Llen Ha roTBeHe Crno6siBaHe
3a fa npukpenuTe TenTa
EbDKanka 3a emynrupaHe v npuroTesiHe 3a pa3busaHe, NpPocTo
P Ha cocoBe A1 BKapaiTe ANPEKTHO B
3a/AB/KBaLLMSA Ban.
® 3a fa npuroTemTe Cyna,
. 3a ga npukpenuTe rpebnoTto
\Q) omeceTe Unn pasbbpkanTe
4,", Ipebno 3a 3a pa3bbpkBaHe, MPOCTO
? CbCTaBKWTe, Taka ye [a He °
pa3bbpkBaHe ro BKaparnTe AMPEKTHO B
- 3anenHar 3a ocHoBata npu
3a/ABVKBaLLMSA Ban.
roTBeHe C TemnepaTypa
3a fa npuKpenuTe ocTpueTo,
L 3a pa3ppobsiBaHe, pa3bnBaHe Aa NpuKp P
33 npocTo ro nocraBete
o N Octpue Ha nef 1 HacTbpreaHe Ha

LUPEKTHO KbM 3a[iBUKBALLNS
Ban Ha bypkaHa

KowHwuua 3a napa

3a NpUroTBsiHe Ha peLenTu Ha
napa

3a [a 3akpenunTe KolHuuaTa
3a Mapa, NpPocTo A nocraseTe
OVpeKTHO B bypkaHa. 3a fa

ro npemaxHete, n3nonssarTe
e3114eTo B A0/IHATa YacT Ha
naTtynaTa, KaTo ro noctasuTe
B MeTanHaTa ApbXKa Ha
KOLLHMLUATa 3a napa u fieko
ro nsgbpnate Harope. bbaete
BHUMAaTEsHU, Tbih KaTo Le
6bae ropeLyo.

LLinatyna

3a na cnycHeTe CbCTaBKUTE
OT CTEHUTE Ha KynaTta 1 ga
M3BagnTe KowHuUaTa 3a napa

(¢pur.))

N/A

KoLlHuua 3a napa,
Obn6oka

3a NpUroTBsiHe Ha CbCTaBKM

Ha napa Ha ABe BUCOYUHW. TS
MOXe fia ce N3Mosi3Ba, AoKaTO
roTBMTE CbCTaBKM B KynaTa,
KaTo n3nosnseate napara, KOsiTo
reHepupa.

3a fa npukpenuTe gbnbokaTta
KOLLHMLA 32 napa, MbpBO
cBaneTe Kanaka Ha 6neHgepa.
Cnep ToBa nocTtaBeTe
AbnbokaTa KOLLHULA 3a napa,
KaTo BHMMaBaTe CTPaHNYHUTe
yLwin Aa cbBnagHaT ¢
OPBXKUTE. 3BYK Ha
LM3LLpaKBaHe"” 03HavaBa, 4e
e 6buna nocrtaBeHa NPaBUJIHO.
AKO nckaTe fa roteute Ha aBe
HWBa, MOCTaBeTe NANTKaTa
KOLLIHMLA 3a Napa TOYHO Haj,
ObnbokaTa KOLWHMULA 3a napa.

XpaHutenex
npowecop

3a pssaHe, pa3gpobsiBaHe,
CMUNaHe U CMecBaHe Ha
cbcTaBku. CnanicepsT 3a
KyXHeHCK/ poboT uma

[iBe pasNnNYHUN CTPaHU,
npeAHasHayeHy 3a pasnuyHn
Lienn 3a roTBeHe, N MoxeTte
[a nNpeBK/loYBaTe MeXAy TAX,
KoraTto Bu e yao6Ho

3a fa npukpenuTe pesayvkaTa
Ha XpaHWTeNHMSA npoLecop,
nbpBo TpsibBa fa BKapaTe
npucTaBKaTa 3a 3a[BXKBaLL,
Ban 1 cnej ToBa Aa nocrasute
Kanaka Ha XpaHuUTenHus
npouecop. N3nonssavite
n3byTBaya, 3a fa nocTtaBnTe
CbCTaBKUTe
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Akcecoap 3a

3aABWXBaLLMA Ban

3a crnobsiBaHe Ha pe3aykaTa 3a
KYXHEHCKU po6oT

3a Aa 3aKkpenuTe akcecoapa
3a 33[BVKBALLMA Basl, NPOCTO
ro noctaBeTe AUPEKTHO B
6ypkaHa.

3a Y3MepBaHe Ha Te4YHOCTN [0

N/A

{ MepuTenHa dawka | 5o

BCrykM NprHaANeXHOCTM 1 KynaTa ca NoaxoAsLM 3a MUeHe B CbAOMUSINIHA MaLunHa (dur. I)

KAK OA U3MOJI3BATE

HAYAJTHO MEHIO HA MOTPEBUTENCKNSA NHTEPDENC (NN)

To3n ypepn BWM MO3BOMSABa AOCTbM A0 PasUYHM BMAOBE rOTBEHe C pasnnyHu uenu. MoxeTte Aa
n3burpaTte Mexay WHTEPaKTVBHW peuenTn C PbKOBOACTBO CTbMKa MO CTbMKA, PbYHO TOTBEHE,
aBTOMATUYHM QYHKLUN UM 3@ U3TErnaTe HOBW peLenTy U akTyanusaumu, kato msnonssate WIFI
Bpb3Ka € 06nak oT AaHHU. (dur. K)

ABTOMATUYHW PELLEENTA

HatucHete 6yToHa “ABTOMATUYHM peLenTn” Ha eKpaHa OT HaYasHOTO MeHt. MNnb3HeTe ekpaHa wuam
3aBbpTeTe KOM4eTo, 3a Aa BUAWUTE BCUYKM peuenTu. MoxeTe CbLLO Aa TbpcuTe XefaHaTta pelernTa
no asby4yeH pen, KaTo HaTUCHeTe MKOHaTa ,A-3", 4@ TbpCUTe MO KOHKPEeTHa AymMa Wav peuenTa, KaTo
LLpaKHeTe BbpXy Slyrnata, Wim fa TbpcuTe peLenTy Mo TUM, KaTo LpaKHeTe BbPXY MKOHAaTa 3a yrnpasneHve
Ha copTupaHeTo (dur. L).

MoxeTe Aa HamepuTe HOBW peLenTy, KaTo KIMKHeTe Bbpxy “OHnanH peuentn”. OTTam MoxeTe Aa
nsbepete peLienTnTe, KOUTO UCKaTe Aa U3TErNIUTe, 1 Clef, ToBa Aa HaTUCHETe MKOHaTa “M3TernsHe”.
YpenbT BU MO3BOMSBA Aa 3amnassate MoOUMK peLenTn 1 ga oTBapsTe UCTOPMSATa Ha NMPUrOTBEHWTEe
peLenTu, KaTo LLpaKHeTe BbPXy MEHIOTO C 3 TOUKW.

Cnep, xaTo HanpaBuUTe CBOS M360p, EKPaHBT LLie B/ MOKaxe LanaTa MHGopMaLys 3a peuenTtata. MoxeTte
[a MpoBepuTe CNCbKa Ha CbCTaBKUTE, OMMCAaHNETO Ha FOTBEHETO, CNINChKa Ha HeobXoAVMUTe akcecoapul.
HaTtncHeTte nkoHaTta ,3ano4vHeTe Aa rotBuTe”, 3a Aa CTapTMpaTte MHTepaKTMBHaTa peuenrta. (Pur. M)

PbYHO FOTBEHE
HaTncHeTe 6yTOHa ,,PbYHO roTBeHe" Ha ekpaHa OT Ha4yaNHOTO MeHi0. Ha ekpaHa Lue ce NosiBuY onuus
3a 3ajaBaHe Ha TemnepaTypa, Bpeme, CKOPOCT 1 NMOcoKa (N8B0 1 AAcHO). (Pur. N)

HacTpoiika MuH Makc

TemnepaTtypa 0°C 130°C
Bpewme 1 MuHyTa 1 4ac 1 30 MUHYTH
CkopocrT (6e3 TemnepaTypa) 0 12
CKopocT (c TemnepaTypa) 0 3

Cnep, NpuKIItOYBaHe Ha HacTpolikaTa HaTtucHeTe ,CTapT” 1 ypenbT e 3apaboTtn. Cnepn KaTo npouecskT
Ha roTBeHe 3arouyHe, AVCMIEAT LLie NOoKaxe TeKylllaTa TemnepaTypa Ha XpaHaTa Ha paboTeLuus ypeg.
MkoHaTa Ha eKpaHa LLe ce npomeHun Ha ,Pause” (May3a). MoxeTe fa npomMeHuUTe Te3n napamMmeTpu rno
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BCSIKO BpeMe, 6e3 fa cnvpaTe ypeaa. HatucHeTe nkoHata ,Pause” (May3sa), ako uckate ga crnpete ypeaa,
npoMeHeTe KONTO 1 Aa e OT MapamMeTpuTe 1 NpoabkeTe ¢ rotBeHeto. HatucHete ,,Cton”, 3a Aa cnpete

TpanHo ypea.

ABTOMATUYHU NPOIrPAMU

HaTncHeTe 6yTOHa ,ABTOMaTU4YHN NPOrpamMm” Ha ekpaHa oT Ha4yanHOTO MeHio. MoxeTe fa n3bupare
mMexay 15 npeasapuTenHo 3agageHy GyHKUMM 33 pasnnyHU Lenn Ha roteeHe (dur.0)

TemnepaTypeH Bpemesu JAnana3oH Ha
CHumika PyHKumA o6xBsaTt AnanasoH cKopocTTa Apyry
0-90 MUHYTK 0-12 (6e3 JScHO vAm
PbyHO o (ckopocT 0-6) Temnepatypa)
0-130°C HansBo
roteeHe 0-10 MuHYTH 0-3 (c TemnepaTtypa) (06paTHo)
(ckopocT 7-12) 0-3 (06paTHo) P
W \ Makc. 5 Kr
S W) Matwa6 N/A N/A N/A VinTepean
2 J y = orl1r
MpekpaTtaBaHe
Ha pabotaTa
CJ;?:.'EI'lI/II'aHe Ha Aacro
CBapete 100°C A 0-1 HanaBo
npenBapuTesHo (06paTHo)
3ajajeHata P
Temneparypa Ha
BojaTta
o Camo
S Hapexerte 0°C 10 cexynpn - 4 1-12 npasunHata
ﬁ MUHyTH rnocoka
< OacHo unn
‘ Dastio 37-95°C 0-8 uaca 1 HansBo
(O6paTHO)
Camo
MeceHe 0-37°C 2-4 MUHYTH 1-3 npasuaHata
nocoka
: Hwncko/CpepHo/ [SiCHO uAm
% Bucoko
MNapa 1-60 MUHYTK 0-3 HansBo
(NpencTaBeHa ¢ (06paTHo)
MKOHa Ha OrbH) P
XpaHuTteneH 10 cekyHan - 1 Camo
p 0°C yHA 4-6 npasuaHata
npouecop MUHYyTa HOCOKA
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3agpbxre
6yTOHa, cnep,
eflHa cekyHaa
TOW LLe 3ano4yHe LMKbABT ce
[a ce BbPTM B
noeTaps,
npoab/IKeHve oKaTo
Typ6o N/A Ha 3 ceKkyHau. Velocita massima 'g' TOHLT
Cnep, 3 cekyHamn 6y
bae
cnupasa 1
0cBO6OAEH.
cekyHpa v cnep,
TOBa Ce 3aBbpTa
OTHOBO 3a oLe 3
cekyHau
[oTBeHe Ha Camo nssa
opu3 100°C 0-40 MUHYTN 1 (obpaTHa)
p nocoka
Camo
Emynrupane 0-37°C 30 cexynam - 10 1-4 npasuaHata
MUHYTN
nocoka
Camo
Puree (Miope) 0°C 0-2 MUHYTK 8 npasuaHaTta
nocoka
Camo naBa
MeueHe 0-130°C 0-14 MuHyTH 1 (obpaTHa)
nocoka
. Camo
smoothie 0°C 0-2 MUHYTK 10 npasunHarta
(CryTw) nocoka
BaKyyMHO Camo naBa
Yy 40-85°C 0-12 yaca 1 (06paTHa)
roteeHe
nocoka

HaTncHeTe “M3TernsHe Ha HOBW peLenTn”, HAMUPALLO Ce B MEHIOTO Ha HayanHus noTpebuTenckm
nHTepdeiic, 3a 4a NOTbPCUTE Aany MMa aKTyanr3aunsa Ha HoBuM pelenTtu. OTTaM Lue usTernmTe Lenus
NnakeT C peuenTy, KaTo HaTUCHeTe nKoHaTa “VsternaHe”.

AKO He XenaeTe fa nU3TernnTe Lenus nakeT, MOXeTe CbLLO Aa HaMepuTe HOBU peLenTy B MEHIOTO
“ABTOMaTU4YHWN peLenTn”, KaTo KIUKHeTe BbpXy “OHnanH peuenTn”. OTTaM MoxeTe Aa msbepete
peuenTuTe, KOUTO UCKaTe [a U3TernnTe, n cnef ToBa fa HaThCcHeTe NKoHata “M3ternsHe”.

HACTPOKW B TOPHATA JIEHTA C MEHIOTA

Bxop;: Pernctpupaiite ce, 3a Aa Ce HacnagnTe Ha MbJHOLEHHO N3XUBSBaHe C BalLUs
poborT.

Wi-Fi: pocTbn [0 Tasy HacTPOWiKa, 3a Aa CBbpKeTe KyxHeHCKMNst poboT kbM BaLuata Wi-Fi mpexa.
Heobxoanma e Wi-Fi Bpb3Kka 3a n3TternsiHe unu akTyanusupaHe Ha peuentu. Cneg kato peuenTtuTte
6baaT n3TerneHn Ha BalLmsa poboT, Beye He e HeobxoaMmo da cTe cBbp3aHu ¢ Wi-Fi, 3a ga roteuTe
nobrmMmnTe Cn ACTUS.

M3BecTnsa: BbaeTe B Kpak C mocnefHMTe HOBMHU 3a BalLns poboT.

Hactpolikn: Bneste B TO3M pasgen, 3a Aa BWAUTE WCTOPWATa Ha BalluTe peulentu, Aa
npoBepuTe CNNCbKa U € NbrMK peLenTtu, Aa NoayyYnTe JOCTbN 4O MOME3HN CbBETU U HACOKM 3a
dYHKLMOHAMHOCTTa Ha Balums poboT (dur. P) n oa ynpaBnsBsaTte HacTpolikmTe Ha poboTa. Tyk moxeTe
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[a npomMeHuTe e3unkKa, Aa ce cBbpxeTe ¢ Wi-Fi, Aa perynnpare spKkocTTa, Aa Bie3eTe B NoTpebutenckms
CN aKayHT, Aa Bb3CTaHoBUTe dabpuyHMTE HACTPOIKK, Ja NpoBepuTe BepcuaTa Ha codTyepa Ha
BaLLMSA poboT unn Aa nsternmte MobunHOTO npunoxexue. (dur. Q)

NMOYNCTBAHE

1. Vi3kntoyeTe ypeaa npeamv noynctsaHe v n3sagere Lerncena oT KOHTaKTa.

2. Pa3BuinTe BUHTOBWSA NPbBCTEH K OTCTPAHETE BCUYKM YaCTW Ha NpucTaBKaTa.

3. Bcnukm NprHaaneXxXHoCTu 1 KyrnaTta MoraT Aa ce No4YncTeaTt B CbAOMUSINIHA MaLUnHal

4. lokaTo n3nosn3eaTe ypeaa, BUHaru noaabpxarTte KOHTaKTHWTe WUdTOBe B JO/THATa YacT Ha KynaTa
uncTr n cyxu! M3bbplLuete KOHTaKTHUTE LWMPTOBE Ha ABHOTO Ha KynaTa CbC Cyxa Kbpnal

5. Hukora He n3nonssanTe 3a0CTPEHN UIN OCTPY NPeaMeTH 3a NOYNCTBaHe, Tbil KaTO TOBa MOXe Ja
nospeay GyHKLMOHANHM YacTu Uy Aa noenunsie Ha 6e3onacHoOCTTa Ha ypeaa.

6. MepkaTa e MHOro ocTpa! PaboTeTe C Hest BHUMATENHO!

7. V3mninTe BCUYKM YacTu B ropella camyHeHa Bopa. louncTeTe ru BefHara cnep ynoTpe6a.
M3nnakHeTe rm ¢ YncTta ropeLla BoAa 1 rn nscyLueTe BegHara.

8. CbBeTBaMe BU [ja CMaxkeTe rnepkaTa C MaJIko pacTUTE/THO Maco.

9. N36bpLUeTe OCHOBHUS ypes CaMo C BIaXkHa Meka kbpna!

10. ®YHKUNA 3A ABTOMATUYHO MOYNCTBAHE: Ako KynaTa v OCTPUETO Ce MOYMCTBaT TPYAHO,
MoxeTe Aa gobaBuTe MasKo ropellia canyHeHa BoAa B KymnaTta 1 Aa MycHeTe ypefa Ha ckopocT 1 3a
HSKOJSIKO CeKyHau.

11. KoraTo Ha AbHOTO Ha KaHaTa 3a GneHAep MMa cfiefa OT u3rapsiHe, C/IOXeTe MaJiko JIMMOHeHa
KMcennHa uiv IMMoHM BbB BOAA, 3arpenTe 5 MUHYTY 1 cfief, TOBa NpeMaxHeTe cnejarta oT n3rapsiHe
c rvba.

N3XBDBPJIAHE HA NMPOAYKTA

To3n npopykT oTroBaps Ha EBponeinckata gupektusa 2012/19/EC 3a enekTpuyeckn u
efIeKTPOHHW YCTpoWcTBa, n3BecTHa Kato WEEE (0TnagbyHO enekTpuyecko 1 enekTPOHHO
obopynpaHe), ocurypsiBalla MpaBHaTa pamka, npunoxuma B EBponeiickusi cblo3 3a

BN 3xELpsHe M NOBTOPHA YNOTPe6a Ha OTNaLbYHM €NEKTPOHHI 11 eNeKTPUYECKM YCTPONCTEA.
He n3xBbpnsiTe To31 NPOAyKT ¢ 6UTOBaTa CMET, BMECTO TOBa ro oTHeceTe A0 Hal-61m3kums
LieHTbp 3a CbbrpaHe Ha eNeKTPUYeCK 1 eIeKTPOHHM OTNagbLM..

AEKJTAPALINA 3A CbOTBETCTBUE

c € B&B TRENDS SL. ¢ HacToSILLOTO AeKnapupa, Ye To3u KyxHeHCKu pobot, mogen Totalchef
RK10, oTtroBapsi Ha AupekTnBa 2014/53/EC 0THOCHO pagmnoobopyaBaHeTo. MbAHUAT TeKCT
Ha EC geknapauuaTa 3a CbOTBETCTBME € AOCTbMEH Ha CNeAHNs UHTepHeT agpec: www.ufesa.es

l/Ichopmau,vm 3a KOHCyMaUWATa Ha eNleKTpoeHeprna B PeXXMMUTE Ha U3KNKO4YBaHe 1 TOTOBHOCT, KaKTo U B

MPEXOBUS PEXIMM Ha FOTOBHOCT Ha ypeda CbriiacHo PernameHT 2023/826 Ha EC, MmoxeTe Ja HamepuTe Ha
cnepHusA NUHK: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta destinado, durante el
periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo. En caso de rotura durante el periodo
de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacién o sustitucién del producto sin coste alguno si el anterior
no esta disponible, a menos que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este
caso, puede optar por una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que deberd negociar directa-
mente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio, siempre que el producto se
haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsificado
por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y fric-
cién. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directiva
1999/44/CE para estados miembros de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la reparacién
del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier persona no autorizada por B&B
TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia. Debe guardar la factura de com-
pra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer los derechos de garantia. Para servicio técnico y
atencion al cliente fuera de territorio espafiol, envie su solicitud al punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi concebido durante o
periodo estabelecido pela legislagdo em vigor no pais de venda. Em caso de avaria durante o periodo de
vigéncia desta garantia, os utilizadores tém o direito a reparacdo ou a substitui¢do gratuita do produto caso a
reparacdo seja impossivel, a ndo ser que uma dessas opcdes seja impossivel de cumprir ou for desproporcio-
nada. Neste caso, poderd optar por uma redugdo no prego ou um cancelamento da venda, qualquer uma das
opgOes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre a substituicdo de pecas
de reposicdo sempre que o produto tenha sido usado em conformidade com as recomendages especifica-
das neste manual nos dois casos e sempre que ndo tenha sido manipulado por pessoal ndo autorizado pela
B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pegas sujeitas a desgaste. Esta garantia ndo limita
os seus direitos enquanto consumidor em conformidade com as disposi¢des constantes da Diretiva 1999/44/
CE para os Estados-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servigo Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para reparar o produto. Qual-
quer manipulagdo do mesmo por parte de qualquer pessoa ndo autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma
utilizagdo indevida ou negligente do mesmo, tornardo esta garantia nula e sem efeito. Deve guardar a factura
de compra, recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de garantia. Para receber assisténcia técnica
ou beneficiar do servico pds-venda fora do territério espanhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda
em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, during the period es-
tablished by the legislation in force in the country of sale. In the case of breakdown during the term of this
warranty, users are entitled to repair or else the replacement of the product at no charge if the former is
unavailable, unless one of these options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can
then opt for a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales
vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product has been used according to the
recommendations specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party
thatis not authorised by B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive 1999/44/EC
for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the product. Since any
tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL., or the careless or improper use of the
same shall render this warranty null and void. You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket
in order to exercise your warranty rights. For technical service and after-sales care outside the Spanish terri-
tory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour lusage auquel il est destiné, pendant la période
établie par la |égislation en vigueur dans le pays de vente. En cas de panne pendant la durée de la garantie, les
utilisateurs ont le droit de faire réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a
moins que I'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou 'annulation de la vente, qui doit étre traitée directement avec le vendeur.
Cela couvre le remplacement des pieces de rechange a condition que le produit ait été utilisé selon les recom-
mandations indiquées dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il n'ait pas été manipulé par toute tierce partie
n'‘étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece d'usure. Cette garantie
n'affecte pas vos droits de consommateur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/EC pour les
états membres de 'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire réparer le produit.
Toute manipulation du produit par quiconque nétant pas agréé par B&B TRENDS, SL., ou [utilisation négli-
gente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle et sans effet. Vous devez conserver la facture d'achat,
le requ ou la preuve de livraison afin dexercer vos droits de garantie. Pour un service technique et un service
apreés-vente en dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au point de vente ou larticle
a été acheté.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, SL. garanteix el compliment d'aquest producte per a I'Us al qual esta destinat durant el termini
establert per la legislacié vigent al pais de venda. En cas d'avaria durant la vigéncia daquesta garantia, lusuari
té dret a la reparaci6 o substitucié del producte sense cap carrec si la primera no esta disponible, llevat que
una d'aquestes opcions resulti impossible de complir o llur compliment sigui desproporcionat. En aquest cas,
es pot optar per una rebaixa del preu o la cancel-lacié de la venda, que sha de tractar directament amb el
venedor. També cobreix la substitucié de peces de recanvi sempre que el producte hagi estat utilitzat d'acord
amb les recomanacions especificades a aquest manual per a ambdoés casos, i no hagi estat manipulat per
cap tercer que no estigui autoritzat per B & B TRENDS, SL. La garantia no cobrira cap peca subjecta a des-
gast. Aquesta garantia no afecta als vostres drets com a consumidor d'acord amb el que estableix la Directiva
1999/44/CE per als estats membres de la Uni6 Europea.

US DE LA GARANTIA

El client haura de posar-se en contacte amb un Servei Tecnic autoritzat de B&B TRENDS, SL. per a la reparacié
del producte. Qualsevulla manipulacié del producte per part de qualsevulla persona no autoritzada per B&B
TRENDS, SL., o s descurat o indegut del producte deixara sense efecte aquesta garantia. Haureu de conser-
var la factura de compra, el rebut o el resguard de lliurament per poder exercir els vostres drets de garantia.
Si us cal el servei tecnic i 'atencié postvenda fora del territori espanyol, si us plau, dirigiu la vostra consulta al
punt de venda on vau adquirir larticle.

RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per l'uso a cui € destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ripa-
razione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non ¢ disponibile, a meno che
una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In questo
caso, e possibile optare per una riduzione di prezzo o per I'annullamento della vendita, che
deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla sostituzione
di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le raccomanda-
zioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato manomesso da terze
parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a usura. La
presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le disposizioni
della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

I clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS, SL. per ri-
parazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti non autorizzati da
B&B TRENDS, SL., o l'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono nulla la presente garanzia.
Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta o la prova di consegna per esercitare i suoi diritti
di garanzia. Per servizio clienti e di assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di
inviare la richiesta al punto vendita presso cui & stato acquistato larticolo.
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GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Gebrauch, fir den es bestimmt
ist, fir den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung festgelegt ist. Im Falle
eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf eine kostenlose Reparatur
oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Gerats, wenn es nicht repariert werden kann, es sei
denn, eine dieser Optionen erweist sich als unmdglich oder unverhdaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen
Sie sich dann fur eine Preisminderung oder die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies mussen
Sie direkt mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das
Gerat wurde gemaR den in dieser Anleitung fir beide Falle angegebenen Empfehlungen verwendet
und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt
nicht fur Verschleif3teile. Diese Garantie beeintrachtigt nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemaR den
Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fur die Mitgliedsstaaten der Europdischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fir die Reparatur des Gerdts an einen autorisierten technischen Service von B&B
TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS, SL. autorisierte Personen oder un-
vorsichtige oder unsachgemalf3e Verwendung des Gerats fuhrt zum Erléschen dieser Garantie. Sie mussen die
Kaufrechnung, die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um Ihre Gewahrleistungsrechte geltend
machen zu kdnnen. Fur technischen Service und Kundendienst auf3erhalb des spanischen Hoheitsgebiets
richten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerat gekauft haben.

CbOBLLUEHNE 3A TAPAHLIMUOHHOTO OBCJTY)KBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHT/ipa CbOTBETCTB/ETO Ha TO3M NPOAYKT 3a yrnoTpebaTa, 3a KOATO e npefHasHayeH,
3a CpoKa, orpe/eneH OT AeliCTBALL0TO 3aKOHOAATeNCTBO B CTPaHaTa Ha npoaaxo6a. B ciyyaii Ha moBpena no
BpeMe Ha rapaHLVIOHHWS My CPOK, NOTpebuTennTe MMaT NpaBo Ja PeMOHTVPAT Unim 6e3n1aTHO Aa 3aMeHAT
NMPOLYKTa, aKo He e HEBb3MOXHO [a Ce PEMOHTVPA, OCBEH aKO Ce OKaXKe, Ye eunH OT Te3M BapuaHTu He
€ Bb3MOXHO [Ja 6b/Je NpunoXKeH Ha NpPakTVKa WY Ye e HenpornopLMoHaneH. B Tosun ciyyaii moxeTe Aa
npegnoyeTeTe OTOMB OT LieHaTa UM OTMSIHA Ha Npoaa)kbaTa, 3a KOeTo MOXeTe [1a Ce OroBOpuTe HanpasBo
C npopasaya. ToBa MOKPYBa 1 3aMsiHaTa Ha Pe3epBHMN YacTu, HO NPW YCII0BME Ye NPOLyKTbT € U3Mo3BaH
CbrNacHO NPenopbKUTE, MNOCOYEHN B TOBa PbKOBOACTBO 3a ABaTa CJlyvasl, U HAMa Hameca OT CTpaHa Ha
TPeTOo NnLe, KOeTo Aa He e ymbiiHoMoLLeHo oT B & B TRENDS, SL. MapaHuusiTa He MoKpuBa YacTu, KOUTo ce
amMopTu3mpart. Tasn rapaHLVst He 3acsra BalunTe npasa KaTo notpebuten B CbOTBETCTBME C pasnopeabaTa
B [lvpektnea 1999/44/EO 3a AbpxaBuTe YNeHKM Ha EBPONencKuns Cbios.

N3MNMOJZI3BAHE HA TAPAHLUUATA

3a peMOHT Ha MPOAYKTa KMeHTUTe Tp6Ba a Ce CBbPXKAT C yrmb/iHOMoLLeH oT B&B TRENDS, SL. TexHu4ecku
cepBuM3. AKO MO OTHOLLIEHVE Ha FOPHOTO € Hanule Hameca OT HeyrmbiHOMoLLeHo oT B&B nuvue , nnn
nopaav HebpeXKHOCT W HenpaBsWHa ynoTpeba Ha NPoAyKTa, Tasu rapaHLUMs CTaBa HULLOXHa. Tpsibsa da
3anasuTe paKTypaTa 3a MOKyrKa, KacoBaTa benexxka unm JokasaTencTBOTO 3a AOCTaBKa, 3a Aa MOXeTe Aa
ynpa)KHUTe rapaHLUVOHHUTE C1 NpaBa. 3a TeXHNYeCKOo 1 cneanpodakbeHo ob6ctyxBaHe 1 13BbH VcnaHns
e Heo6Xx0MMO Aa NofafeTe CBOETO OMlakBaHe B TbProBCKUS 06EKT, OT KOWTO CTe 3aKyMnun U3fenmneTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluia, 24

P.I. Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.L.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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